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OZET

Giiney Kore’nin tarihsel geleneklere dayanan ¢agdas seramik kiiltiiriiniin yasatilmasinda, tarihsel degerlere bagliliklar kadar,
geleneksel yemek kiiltiirleri etkilidir. Bu makalede, Giiney Kore seramik ve yemek kiiltlirli iliskileri, tarihsel ve giincel
boyutlartyla tanitilmis ve seramik kiiltiiriiniin toplumsal boyutta yayginligimi destekleyen arastirmalar, patent c¢alismalari,
organizasyonel ve sektorel katkilar, kiiltiir ve sanat politikalar1 ve egitim ve 6gretim faaliyetleri 6rneklendirilmistir. Besinleri
hazirlamada kullanilan seramik mutfak gereglerinin ve sofra seramiklerinin yemek kiiltiiriine bagh ¢esitliligi ve islevsel
avantajlar1 incelendiginde, seramik esyalarin kiiltiirel ve bilimsel agidan, Korelilerin giincel yasamlarinda vazgecilmez bir
unsur oldugu anlagilmaktadir. Yalnizca seramik alanindan bakisla; Giiney Kore nin kiiltiir odakli kalkinmasinda ve kiiresel
Olcekte markalagsmasinda, dis etkenlere ragmen tarihsel siirekliligin, bilimsel diislince, arastirma ve gelistirmeye dayanan yagam
anlayisinin, egitim sistemlerinin biitiinselliginde ve kiiresel duruslar1 ve diyaloglarinda ulus birliginin izleri takip edilebilmistir.
Ulke, kiiresel boyutta, her ulusun kendi kiiltiiriine dair calismalarimin planlanmasia 6rnek teskil etmektedir.

Anahtar Kelimeler: Seramik, Yemek Kiiltiirii, Giiney Kore.

ABSTRACT

Traditional food culture is as influential as South Korea’s commitment to its historical values to maintain contemporary
ceramics culture based on its historical traditions. This article discusses the relationships between South Korean ceramics and
food culture in terms of their historical and contemporary dimensions, and also offers examples of research, patent studies,
organizational and sectoral contributions, cultural and artistic policies, and education and training activities that support the
prevalence of ceramics socially. In examining the diversity and functional advantages of ceramic kitchen utensils and dining
table ceramics used in food preparation depending on cuisine, it is understood that ceramic goods are an indispensable element
in the daily lives of Koreans in terms of culture and science. By focusing on ceramics, on its journey of culture-oriented
development and global branding, the article examines the traces of South Korea’s historical continuity despite external factors;
the Korean philosophy of life based on scientific thought, research, and development; and the traces of the unity of the nation
in the integrity of education systems and in its global stance and dialogues. The country globally serves as an example of how
to plan studies conducted on the specific culture of any nation.

Keywords: Ceramics, Food Culture, South Korea.

1. GIRIS

Geleneksel seramiklerin siirdiiriilebilirlik olanaklarinin uluslararasi érneklerinden incelenmesi amaciyla
2009 yilinda Giiney Kore’de; Seoul, Icheon, Yeoju, Cheongju ve Gimhae’yi kapsayan bir arastirma
gergeklestirilmistir'. Koloni Dénemi (1910-1945) sonrasi, 1950°1i yillarda ortaya ¢ikan kendilerine 6zgii
ulusalcilik anlayist ve her eski Kore eseri giizeldir yaklagimu ile, tarihsel seramiklerini canlandirmaya
baslayan Giiney Kore’nin (Kun, 2001: 32); geleneksel seramik kiiltiiriiniin, glincel yasamda, 6zellikle
yemek kiiltiirii ile varligini1 baskin olarak siirdiirdiigli izlenilmis, inceleme ve gézleme dayali bulgular,
literatiir katkisiyla, seramik ve beslenme kiiltiirii iliskisi konusunda derinlestirilmistir.

! Seoul National University (SNU) ev sahipliginde gergeklestirilen arastirma, TUBITAK ve Korea Research Foundation (KRF) tarafindan
3551 programi kapsaminda desteklenmistir (2009).
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Koloni Dénemi edebiyat ve kiiltiir arastirmalariyla taninan Jung-hwan (2012: 112-113); Giiney Kore’ye
0zgii ve kelime anlamm Ogretme ve yetistirme olan gyoyang kavramini, Konfiigyiis fikirlerinden
etkilenen Asya gelenekleri ve Bati hiimanizmasi ile kaynasan tarihsel siiregteki gelisimi ve gyoyang-
ism olgusu olarak Kore toplumu ve bireyleri iizerindeki yaygin etkisi ile degerlendirmekte, somiirge
doneminde gyoyang kavraminin kullaniminin evrimini; ‘karakter olusturma’, ‘egitim’, bilgi ve kiiltiir
O0grenme yetenekleri’, ‘temel ve genis kapsamli bilgi’ ve ‘beseri bilimlerde Bati anlaminda hukuki
olgunluk ve yeterlilik’ olmak iizere bes alt baslikla aciklamakta, gyoyang’in yaygin etkisinin, halkin
aydlnlanma ve egitim konusundaki istekleri ve entelektiiel esitlik taleplerinden kaynaklandigini,
gyoyang-ism tarihinin, miicadeleler ve kiltirel tarih ile yakindan ilgili oldugunu belirtmektedir.
Ulkenin geleneksel ve cagdas kiiltiirel yiiziiniin ve yasamin tiim alanlarma ve bireylerin tutumlarina
yanstyan sasirtici ulusalcilik anlayislarinin kaynaklar1 Jung-hwan’in makalesi ile aralanmakta, gyoyang-
ism olgusunun, 6zgiin kalkinma modellerini ve seramik ve yemek kiiltiirlerini de iceren tiim kiiltiir
alanlarim etkileyen onemli bir unsur oldugu, Kore’nin kesintisiz seramik ve yemek kiiltiirii tarihinin
kapsamli arastirtlmasi ile dogrulanmaktadir. Genel bir sonug¢ olarak Giiney Kore arastirmasi; kiiltiirel
degerleri koruma, yasatma ve gelistirme olgularinin, dncelikle, ulusal biling ve eylemde tutum olarak
yerlesik olmas1 gerektiginin dnemini gostermistir.

Giliney Kore’nin tarim kiiltiirii ile baslayan beslenme kiiltiirii ve seramik iligkisi; besinlerin ve pisirim
tekniklerinin tarihsel gelisimi (Kim, 2007; Lee ve Kim, 1999), seramik kiiltiirii tarihi (Cho, 2018; Kun,
2001), arkeolojik seramik kaplar (Jongtaik, 2004, 2008 ve 2012; Shoda, 2013), geleneksel ¢omlekgilik
iiriinlerinin iglevleri (Sayers ve Rinzler, 1987), seramik kaplarin beslenme kiiltiiriinde saglik ve tat gibi
verimlilikleri agisindan degerlendirilmeleri (Jeong vd., 2011; Kim, No, Kim ve Cho, 2014) vb.
igeriklerle gesitli calismalara konu olmustur. Kore kiiltiiriiniin sembolii olarak yiyecekleri estetik
degerler acisindan ele alan bir makalede; yerel mutfaklar, bireysel kiiltiirlerin geleneklerini,
benzersizligini ve cesitliligini kiiresellesmeye kars1 korur (Chung, Yang, Shin ve Chung, 2016: 178) ve
Pettid’in (2008), yiyecek, herhangi bir kiiltiiriin olusumunda kritik, kiiltiirel ve sosyal uygulamalarin
daha iyi anlagilmasini saglayacak bir unsurdur belirlemeleri ve Giiney Kore’li arastirmacilarin
geleneksel seramikler ve yemek kiiltiirii ile iliskilenen (Hyoung-kwon, 2002; Young-ja, 1999) vb.
yaymlanmis ¢alismalari, gerceklestirilen arastirmanin yayina doniisiim siirecini desteklemislerdir.

Tarihsel, geleneksel kiiltiiriin siirdiiriilebilirligi, ekonomik, sosyal ve ekolojik siireklilik kapsaminda
farkl: iilkelerden arastirmacilar tarafindan da vurgulanan giincelligini yitirmemis bir konudur. ingiliz
Miizesi uzmanlarinin bir proje kapsaminda gergeklestirdikleri ‘Eski Akdeniz Medeniyetleri Seramik ve
Mutfak Kiiltiirti Konferans1’ ile disiplinler arasi fikir aligverisi, tarihsel mutfak, ¢anak ¢oémlek tiretimi,
kullanimi ve evrimi {izerine ¢aligmalardan edinilen bilgiler 1s181nda; sosyal, ekonomik ve teknolojik
modellerin gelistirilmesine zemin olusturulmasi amaglanmistir (Spataro ve Villing, 2015). Bu baglamda,
ilgili konferansin amaglari, Giiney Kore 6rnegini, kiiresel dlgekte degerli kilmaktadir. Makale metninde
asamali olarak; Giiney Kore’nin tarihsel ve giincel yemek ve seramik kiiltiirii, mutfak geregleri ve sofra
esyasi olarak kullanilan seramikleri tanitilmig, seramik kiiltiiriiniin yasatilmasini destekleyen unsurlar
vurgulanmustir.

2. KORE YARIMADASINDA YEMEK VE SERAMIK KULTURUNUN TARIHSEL
GELISiMi

Giiney Kore nin giiniimiiz giincel yemek ve seramik kiiltiirii iliskisi; Neolitik Cag (M.O. 6000-1000),
Tung Cagi (M.O. 1000-300), Erken Demir Cag1 ve Birlesik Kralliklar Dénemi (M.O. 300-300), Ug
Kralliklar Donemi (300-667), Birlesik Silla Donemi (668-917), Goryeo Donemi (918-1392), Joseon
Donemi (1392-1910) (Kun ve Ki-Hoon, 2008: 30-31), Koloni Dénemi (1910-1945) ve bagimsizlik
sonrasini kapsayan tarihsel siirecler icerisinde izlenilebilmektedir.

2.1. Yemek Kiiltiiriiniin Tarihsel Gelisimi

Neolitik Donemde; dar1 gesitleri ve sorgum yetistirilmis, tahillar hasat sonrasi islenmis (temizleme,
yikama, kurutma ve 6giitme), su igerisinde kaynatilarak veya toz haline getirilip suyla yogrulduktan
sonra pigirilmis, yalin tarak bezekli seramik ¢anaklar pigirim ve servis kaplar1 olarak kullanilmiglardir.
Tung Cag yerlesimlerinde, piring, soya fasulyesi ve fasulye yayginlasmis, haglama yonteminin yani
sira, pirincin ve tahillarin buharda pisirimi gelistirilmis, ‘siru’ adi verilen toprak ve metal buhar pisirimi
kaplar1 ortaya c¢ikmistir (Kim, 2007). Yiyeceklerin gesitlenmesini, tahillarin iglenmesi, pisirim
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teknolojilerinin ve gere¢lerinin gelistirilmesi ve bolgesel farkliliklar etkilemis, tahillarin buhar pigirimi,
fermentasyon ydntemlerinin ortaya ¢ikmasina neden olmus, tarim Uriinlerinin pisirilmesinde Orta,
Giiney, Kuzey Kore’de U¢ Krallik Dénemi 6ncesi bolgesel farklilasmalar olusmustur (Shoda, 2013:
842).

Adini, egemen Backje (Packche), Goguryeo (Koguryo) ve Silla Kralliklarindan almakla birlikte,
yarimadanin giiney ucunda yer alan Gaya (Kaya) ile birlikte dért devleti kapsayan Ug Krallik
Donemi’nde (Cartwright, 2016, 05 Ekim), ana yemek piring ve yan tabaklardan olusan geleneksel Kore
yemeklerinin temelleri atilmistir. Piring tarimi devlet tarafindan tesvik edilmis ve giinlikk gida olarak
yayginlasms, hasat ve tahil kaliteleri i¢in yasa ve ydnetmelikler uygulanmistir. Tarima yonelik
gelismeler, arpa, bugday, dari, sorgum gibi hububat iiriinleri ve soya fasulyesi ve diger fasulye
cesitlerinin iiretimlerini de artirmistir. Piring pisiriminin yayginlagmasi ve gelistirilmesi, piring keki
cesitlerini, fermente iceceklerin yapimimi ortaya g¢ikarmis, cografi nedenlerle sekere yonelik tarim
iriinleri yetistirilemedigi i¢in, yapiskan piring sekeri (yeot), pekmez (jo-cheong) ve tath piring icecegi
(sik-hye) maltoz kaynaklar1 olarak kullamlmistir (Kim, 2007). Ug Krallik Dénemi’nin heterojen kiiltiir
yapist ve konfederasyonda yer alan her devletin kendi kiiltiirel uygulamalar1 ve yiyecekleri olmasi,
cagdas Kore’ nin bolgesel yiyeceklerindeki cesitliligi etkilemis, 6rnegin; Backje Kralligi halkinin soguk
ve kimch'i gibi fermente yiyeceklere 6zel diiskiinliikleri Cin kayitlarindan belirlenmistir (Pettid, 2008).
Yedinci ylizyil sonlarinda Kralliklarin birlesmesi ve Silla Kralligi’nin egemenliginde tek bir devlet
kurulmasi ile (Cartwright, 2016, 6 Ekim) yemek kiiltiirii zenginlesmis, sosyal statii farklarina gore;
konut, giyim, sofra ve ulagim araglar1 hiyerarsisi olugmus, piring tiim statiilerin ana besini, yan tabaklar
ise sosyal siiflarin belirleyicisi olmus, misafirlere, tedavi gorenlere, yaslilara, dogum giinii gibi 6zel
giinlere ait yiyecekler hiyerarsik kiiltiir diginda tutulmustur (Kim, 2007).

Birlesik Silla Kralligi’nin yikilmasindan sonra, 10. yiizy1l’da kurulan Goryeo Hanedanligi Déneminde,
kiiltiirel anlamda Cin’den etkilenilmis (Cartwright, 2016, 17 Ekim) U¢ Krallik ve Silla Dénemlerinde
misyonerlik yoluyla yayilan Budizm, mevcut Samanizm dini ile kaynasmis, Kore’ye 6zgii bir Budizm
anlayis1 dogmustur (Korean Buddhism, 2018, 23 Mayis). Onuncu yiizyilin ikinci yarisinda resmi din
olarak kabul edilen Budizm ile devlet idaresi ve halk yasami i¢in benimsenen Konfiigyiis ilkeleri yan
yana uygulanmistir (Cartwright, 2016, 17 Ekim). Haglanmis piring ve yan tabaklardan olusan mevcut
Kore sofrasinin kiiltiirel kimligi tesis edilmeye baslamis (Kim, Lee ve Lee, 2015: 285-286), Budizmin
et tiiketimini yasaklayan diyeti (Ho, 2016, 7 Ekim) Kore yemek kiiltiiriine, bir tabakta bircok sebzenin
tadi, dokusu ve gorsel ¢ekiciliginin dengelenmesi seklinde yansimigtir (Pettid, 2008). Kore’de yeniden
et tilkketilmesine Mogollar’in 13. ylizy1l boyunca diizenledigi istilalar neden olmusg, Budizm ve Mogol
istilalar giiniimiiz Kore mutfagini 6nemli dl¢lide etkilemistir (Ho, 2016, 7 Ekim).

On dordiincii yiizyillin sonlarinda, yikilan Goryeo Hanedanligi yerine kurulan Joseon Hanedanligi
(1392-1910), biiyiik degisim ve bilimsel yeniliklerle yeni bir donemi baglatmis, tarimsal {iretimin
gegmige gore geliserek artmasi saglanmistir. Japonya'nin 1592-98 yillari arasinda ve Mangurya’nin 1627
ve 1636'da istilalarina bagl ¢cok sayida can kaybi nedeniyle, Joseon’un ikinci yaris1 olarak nitelenen
doneme girilmis, pratik yenilik¢ilik ve teknoloji ve tarim alanindaki gelismeleri {ilke disindan kabul
etme anlayis1 dogmus, Cin merkezli yonetim goériisii degismis, ekonomik, yasal ve tarimsal sistemlerde
yenilik¢i yollar aranmistir. I¢ pazarin biiyiimesi dis ticareti artirmus, cok sayida tarim iiriinii Kore’ye
girmis, biliylik bir degisim donemi yasanmustir. Japonya, Joseon’u 1876'da ticaret limani agmaya
zorlamug, bat1 {ilkelerinin Kore’de ticaret yapma ve Hiristiyanligi yayma hakkini saglayan anlagmalar
imzalanmig ve 1910°da Joseon Hanedanligini devirerek cikarlarin1 Kore ile savunmaya baslamigtir.
Koloni Dénemi’nde (1910-1945), biiyiik 6lgekli tarim Japonya i¢in yapilmis, Japon pazarna piring
tedarik edilmis, kendi tiiketimleri i¢in dar1 gibi diger tahillar tretilmistir. Biiyiik Olgekli bira
fabrikalariin agilmasiyla, evde bira yapim gibi gelenekler sona ermis, hazir eriste gibi islenmis
gidalarm iiretimi ve tiiketimi artmaya baslamistir. Tarihi ve cografi zemin, Kuzey ve Dogu Asya'daki
halklarla tarihsel etkilesim ve uzak iilkelerden gelen yiyecekler, 18. yiizyil’da gelistirilen Kore
mutfaginin kendine 6zgii bigimlerini sekillendirmeye yardimei olmustur. Daglik arazinin neden oldugu
i¢ bolimlenme, menii ve {iretim yontemlerinde yerel uzmanliklarin biliylimesini saglamis, Kore
mutfaginda bolgesel farkliliklar olugsmustur. Bolgelere gore farklilagan deniz tirtinlerinin kurutulmasi ve
salamura yontemleri gelistirilmigtir. Otlaklarin azlig1, hayvanciligin modern 6ncesi zamanlarda kiigiik
capta uygulanmasina neden olmus, sebzelerin ekimi yaygin olmakla birlikte, yabani bitkilerin hazirlama
ve saklama yontemlerinin gelistirilmesi, tat ve besin ¢esitliligi kazandirmistir (Pettid, 2008). Joseon
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Donemi’ndeki  politikalar ve bilimsel arastirmalar ve bu aragtirmalarin  sonug¢larinin
yayginlastirilmasiyla gelisen “besinler ilactir (umsigi kot yagi toenta)” inanisi, teknik pisirim
yontemlerinin artmasi ve dallara ayrilmasi Giiney Kore’nin giiniimiiz yemek kiiltiiriinii sekillendirmis
(Lee ve Kim, 1999), cesitli tibbi ozelliklerle iligkilendirilen ginseng, bal, tar¢in, zencefil vb. sifali
bitkilerle genel yiyecek ve igeceklerin igerikleri desteklenmistir (Pettid, 2008).

2.2. Giiney Kore Geleneksel Seramikleri ve 20. Yiizyi’da Yeniden Canlandirilmalari

Giiney Kore’nin giiniimiizde yemek kiiltiiriine bagli yasayan geleneksel seramik tiirleri; Goryeo Donemi
seladonu ‘ch’ongja’ (Resim 1a), Goryeo Dénemi sonlarinda beliren ‘buncheong’ (Resim 1b), Joseon
Donemi (1392-1910) porseleni ‘baekja’ (Sayers ve Rinzler, 1987: 55) (Resim 2a, 2b) ve giiniimiizdeki
seklini Joseon Donemi’nde alan ‘onggi’ (Resim 3) adi verilen etnik earthenware kaplardir (Onggi, 2010,
30 Kasim). Goryeo Dénemi’nde, bes ylizyil Kore’ye 6zgili seramik tiirlinli olusturan gri-yesil renkli
seladonlar, Kore seramik tarihinde, teknolojik ve kavramsal degisime yol agmis, Kore seramiklerinin
estetik niteliklerini belirlemis, renk 6gesi, bezemeler ve tasarim kadar 6nemli bir unsur haline gelmistir.
Goryeo seladon gelenegine dayanan ve Joseon Hanedanligi'min ilk iki yiizyilinda ortaya c¢ikan
buncheong seramikler; seladon ve porselene gore, kaba gri govdeli, poroziteli 6zgiin bir seramik
grubunu olusturmus, bolgesel 6zelliklere gore cesitlenerek, Goryeo seladonlarin klasik zarafetine
karsin deneysel ruhu temsil etmislerdir (Lee, 2003a; Lee, 2003b).

Resim 1. a. Kasimpati ve lotus yapraklar1 motifleri ile bezeli seladon sise. Goryeo Dénemi (918-1392).
Resim 1.b. Sakayik yapraklar1 ve krizantem motifleri ile bezeli buncheong kése. Joseon Donemi (1392-1910).
(Metropolitan Museum of Art, 2019).

Resim 2.a. Porselen kése, 15. yiizy1l Joseon Donemi. (University of Michigan, Museum of Art, 2019).
Resim 2.b. Sakayik motifleri ile bezeli porselen kavanoz, 19. yiizyilin ikinci yarisi, Joseon Dénemi.
(Metropolitan Museum of Art, 2019).

Joseon Donemi’nde buncheong seramiklerin bdlgesel yayilimlarinin tersine porselen esya tiretimi
merkezilesmis, 1460'larin baslarindan 19. yiizyil’in ikinci yarisina kadar, Bunwon (Gwangju) porselen
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iretim merkezi olmus, 15. ve 16. yiizyillarda mutfak ve sofra esyasi ve térensel amagl porselen kaplar
iretilmistir (Lee, 2004). Kraliyet egemenliginde 16. yiizy1l’a kadar tiretilen porselen, bolgesel firmlarin
kurulmasi ve buncheong firinlarinda porselen iiretilmeye baslanmasi ile tiim yarimadada yayginlagmus,
yiizyilin sonlarina dogru Japon istilasinin da etkisiyle buncheong gelenegi sona ermistir (Lee, 2003b).

Japonya'nin 16. yiizyilda, Kore'yi isgali ‘seramik savaslari’ (yakimono sens) olarak da bilinmektedir.
Japonya’da cay torenlerinin politik 6nemde olmasi ve ¢ay kaplarinda kusurlu estetik goriiniimiin felsefi
bir yaklagim olarak benimsenmesi, Kore’yi isgalleri sirasinda Komutan Hideyoshi ve ekibinin estetik
begenilerine uygun gordiikleri buncheong seramikleri tiretmeleri i¢cin Kore’li ustalar1 esir almalarina ve
buncheong tarzinda ¢ay kaplarinin Japonya’da iiretilmeye baslamasina neden olmustur (Tonk, 2016).
Gilinlimiizde ¢esitli renklerde ve beyaz astarla bezenmis, yesil renkli yar1 saydam sirla kapli, bolgesel
farkliliklarla ¢esitlenmis Buncheong seramikler, Japonya’da ve Kore'de ¢agdas ¢comlekgiler tarafindan
canlandirilmistir (Lee, 2003b). Joseon Dénemi’nin Neo-Konfligyanizm ile iligkili saf estetigi yansitan
diiz beyaz porselen minimalist esyalara yonelik tutkusu, tamamen korunamamis, porselen esyalarin
ylizeylerine, 15. ylizy1l’in baglarindan itibaren mavi, 17. yiizyildan itibaren kahverengi, 18. yiizyilda,
bakir oksit kirmizisinin eklendigi sir alti dekor tekniginde bezemeler uygulanmis, dolunay formunda
beyaz kaplar popiiler olmus ve 19. yiizyil’da ¢ok renkli siralti, ajur ve rolyef dekorlu porselen kaplar
iiretilmistir (Lee, 2004).

Resim 3. Cat1 Teras1 (changdoktae) ve Sos Kaplari, Seoul (Sayers ve Rinzler, 1987: 60).

Kaliteli Joseon porselenlerinin iiretildigi devlete ait bes ylizyillik firin siteleri 1884°de 6zel sermayeye
devredilmis ve 1900’leri izleyen ilk yirmi yilda kapanmis, Koloni Dénemi’nde, yerel ¢omlekgilik ve
seramik pazarini tlimiiyle kontrolii altina alan Japonlar, Kore’de Goryeo seladon kaplarinin
roprodiiksiyonlarini ve Japon begenisine uygun ¢esitlemelerini tiretmisler, geleneksel seramik tiretim
sistemlerinin ¢ogu Japon kapital ve teknolojisine yenilmesine karsin, Japon ilgisi disinda kalan
comlekeilik iirlinleri onggilerin geleneksel {iretim teknikleri siirdiiriilmiistiir. Bagimsizlig1 izleyen on yil
i¢ karigiklik donemi yaganmis, Japonya’nin olumsuz kosullart Kore’yi de etkilemis, endiistrilesen
seramik iiretimi i¢in gerekli kaynak sikintis1 ve 1960’larin baglarinda Amerikan kiiltiiriiniin etkisi;
seramik tiiketim aligkanliklarinin birakilmasina, aliiminyum, plastik ve piringten esyalarin kullanilmaya
baslamasina ve koloni déneminde canlandirilan Goryeo seladonlarinin hizla azalmasina neden olmustur.
Kore’nin 1948’de ikiye ayrilmasinin ardindan, seramik iiretimi Kuzey’de devlet giidiimiinde
endiistrilesme ve Gliney’de bireysel girisimlerle geleneksel {iretim yoniinde sekillenmistir. Joseon
geleneginde yeni porselen kiiltiirii yaratma ve Goryeo seladonlariin ikinci kez Koreliler tarafindan
canlandirilmast 1956’da baslamis, 1965’de Japonya ile diplomatik iligkilerin normale doniisii;
ekonomik gelismeyi, ulusal kimlik ve kiiltiirel potansiyellerinin farkina varilmasini, yeniden
canlandirma reformlar1 (1972); geleneksel degerlerini yeniden kesfeden Kore tarzi ulusalcilik
anlayisimin olugsmasini saglamistir. Icheon’da Goryeo seladonlarinin {iretimlerini yapan seramikgilerin
diger sehirlere dagilmasi, 1970-80 yillar1 arasinda Giiney Kore’yi seramik {ilkesi goriiniimiine
biiriindiirmiis, ‘halk seramikleri donemi’ olarak bilinen bu donemde, iiniversitelerde seramik boliimleri
kurulmus, Japonya ve Amerika’da egitim alan 6grenciler egitim vermeye baslamis, seramik tiretimi;
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halk seramikleri ve Universitelerin modern seramikleri olarak iki farkli yonde sekillenmistir. Ulke’nin
20. yiizy1l seramikleri; ‘geleneksel’, ‘geleneksel modern’, ‘¢agdas-heykel (formative)’ ve ‘endiistriyel’
seramikler olarak siniflandirilabilmekte, geleneksel modern seramiklerin, geleneksel olandan farki,
geleneksel olanin cagdas Kore kiiltiirii ile yeniden sekillenmis olmasindan kaynaklanmakta, 21.
yiizy1l’da, modern geleneksel seramikleri iireten atdlye ¢omlekgiligi Kore seramiklerinin merkezinde
yer almaktadir (Kun, 2001; Kun, 2008).

3. GUNEY KORE’DE YEMEK KULTURU ILE YASAYAN GELENEKSEL
MODERN SERAMIKLER

Kore yemek pisirim terminolojisi; ‘caylyo’ (malzemeler; besinler), ‘tokwu’ (gerecler), ‘yoli-pep’
(stirecler; besinleri isleme, hazirlama, sunum) ve ‘yoli’, ‘umsik’ (iiriinler; yiyecekler, icecekler)
basliklar ile siniflandirilmaktadir (Sohn, 2019: 632). Giiney Kore’nin giliniimiiz yemek kiiltliriinde yer
alan temel besin maddeleri; piring ve soya fasulyesi, kirmizibiber, dag bitkileri, susam, deniz iiriinleri
ve diger et gesitleridir. igerikleri ve hazirlanis yontemlerine titizlikle uyulan yemeklerin kalite ve tatlari,
temel igerik olarak kabul edilen baharatlarina ve soslarina atfedilmekte (Team Korea Tourism
Organisation, 2008), fermantasyon isleminin Kore mutfagimin karakteristik tat anlayigim tanimlayan
onemli bir parcasi oldugu, yiyeceklerin tat ve besin degerlerini artirdig1 belirtilmektedir (Bok-ryeo,
2015: 41). Yemekler; hazirlamiglarina gore; i1zgaralar, buhar pisirimi, haslama, ham yiyecekler,
fermantasyon iiriinleri, i¢eriklerine gore; et, balik, sebze, tahil, iiriin tiirline gore; ¢orba-giliveg, makarna,
banchan (yan yemekler) ve mezeler, tatlilar, alkolsiiz-alkollii icecekler ve 6zel tanitimlarina gore saray
mutfagi, tapinak yiyecekleri, vejetaryen meniiler gibi basliklar altinda gruplandirilabilmektedir (List of
Korean Dishes, 2012). Olagan bir sofrada; 6giinlere, bolgesel besinlere, yoresel kiiltiirlere gore cesitlilik
gostermekle birlikte, ana yemek piring (bap) ve ¢orbanin (kuk) yaninda, birbirlerinin etkisini artiran ve
toksiteyi dnleyen degisik tatlardan olusturulmus birkag cesit yemek (banchan) bulundurulmaktadir. Ozel
nedenlerle hazirlanan sofralarda, buhar pisirimi pirzola, biftek, tavada sebze, et ve deniz iirlinleri, piring
kekleri (tteok), geleneksel tatlilar (dagwasang) yer almakta, et yemeklerinin yaninda geleneksel alkollii
ickiler, yemek sonunda; geleneksel cay, tatli ve meyve servis edilmektedir (Team Korea Tourism
Organisation, 2008).

Yemek terminolojisi siniflandirmasina gore seramik mutfak ve sofra egyalari; besinlerin hazirlanmalari,
saklanmalari, servis ve sofra amacli kullamimlarina gore sekillenmis gereclerdir. Seramik kaplarin, Ug
Kralliklar Donemi’nde yiyeceklerin bolgesel ¢esitlenmesinden giiniimiize, tarihsel kesintilere ragmen
gelistirilerek siirdiiriilen ve kdkleri derine uzanan Kore yemek kiiltiiriiniin ayrilmaz parcasi olduklari,
onggilerin ve Goryeo seladonlarinin dip tarihlerine inildiginde kavranabilmektedir. Choi Jongtaik’in
arastirmalari ve yayinlari; seramik kaplarin malzeme, tiretim teknikleri ve islevleri konusunda tarihsel
siireklilikleri ve gelisimlerinin izlerinin siiriilmesini saglamaktadir. Yazar, U¢ Kralliklar Dénemi’ nin
sonlarinda olusan ve Birlesik Silla Dénemi’nde de siirdiiriilen Goguryo ve Packche’nin kendine 6zgii
seramikleri ve seramik tiretim geleneklerinin daha sonraki zamanlarda, Goryeo Hanedani’nin seladonu
ve Joseon Hanedani’nin beyaz porselenini gelistirdigini, porselenin seramik endiistrisinde ¢18ir agan bir
gelisme olmasina ragmen, porselenin yani sira seramik ¢canak ¢omleklerin giiniimiize kadar {iretildigini
ve giinliik hayatta kullanilmaya devam ettigini belirtmektedir (2012). Islevlerine gore simiflandirilan
arkeolojik kap formlari; Goguryeo’nun, ¢ay kaseleri, kiiciik kaseler, derin kaseler, kapaklar, kavanozlar,
tabaklar, uzun kavanozlar vb. islevsel ve ritiiel amacli seramikleri, Paeckche’nin kaideli kaseleri,
tabaklar1, derin kap seklindeki kaplari, kavanozlari, tripodal kaplar1 ve toprak buharli pisiricileri en
yaygin olanlaridir. Her iki kralligin, islevsel seramikleri genel olarak sofra takimi ve yemek pisirme
gerecleri olarak ayrilmakta; cay kaseleri ve tabaklar1 vb. sofra esyasi, buhar kaplari, biiylik agizli
kavanozlar ve legen ve kase tarzi havzalar da yemek pisirme gereci olarak kabul edilmekte, saklama ve
tasima amagli seramiklerin, benzer goriiniisteki kavanozlarin islevleri, boyutlarina bakilarak
anlagilabilmektedir (Jongtaik, 2004; Jongtaik, 2008).

Seramik mutfak ve sofra gereclerinin gilinlimiizde de, tarihsel islevlerinden ¢ok farkli olmadigi
anlasilmaktadir. Bu metinde Giiney Kore’nin yemek kiiltiiriiyle yasayan seramikleri, mutfak geregleri
ve sofra seramikleri olarak iki genel baslik altinda ele alinmakla birlikte, hem mutfakta yiyeceklerin
iiretim siire¢lerinde hem de sofra seramikleri kapsaminda degerlendirilen istisnai kaplar da mevcuttur.
Geleneksel seramik kaplara verilen Korece isimlerin Ingilizce yazilislar ve islevlerine dair agiklamalara
gore; ayn1 kap formuna verilen isimlerin, yazarlarm milliyeti, uzmanlik alanlar1 ve Giliney Kore’deki
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bolgesel degisiklikler nedenleriyle (sabal-chubal, oji-oci vb.) yazilislarinda farkliliklar oldugu
belirlenmistir.

3.1. Seramik Mutfak Gerecleri

Seramik mutfak gerecleri; ‘saklama ve fermantasyon kaplar’, ‘pisirim ve servis kaplari’, ‘diger
yardimer kaplar ve sipesifik islevli seramik esyalar’ olarak siniflandirilabilmektedir. Yaygin olarak,
onggi comlekgilik geleneginde esyalar mutfak gerecleri, seladon, buncheong, porselenler ise sofra
seramikleri olarak degerlendirilmektedir. Ancak, onggilerin sofra seramikleri olarak ve seladon,
buncheong ve porselen esyalarin da, gesitli islevler i¢in mutfak gerecleri olarak {iretildikleri de
goriilmektedir.

Tortul killerle, genellikle ¢ark tizerinde fitil seklinde kilin eklenmesiyle sekillendirilen, ortiicii, koyu
kahverengi odun kiilii sirla kaplanan, 1100-1200 °C’ye kadar degisen sicakliklarda pisirilen, stoneware
ve earthenware arasinda biinyeleri ile seladon, buncheong ve porselen liriinlerden yapisal olarak farkli
ayr1 bir grup olusturan onggi seramik esyalar; besinlerin hazirlanmalar1 ve muhafazalarinda kullanilan
islev kapsami genis halk seramikleridir (Sayers ve Rinzler, 1987: 55). Onggilerin mikroskobik
gozeneklere sahip olmalari, kabin nefes almasini ve igcerdigi besini taze tutmasini saglamakta (Hyoung-
kwon, 2002; Young-ja, 1999), bu 6zelligi ile saklama ve fermantasyon kaplar1 olarak ve dolayli ve
dolaysiz atese dayanikliliklar1 nedeniyle de yemek pisirim geregleri olarak kullanilmaktadir. Ayrica
sofra egyasi ve ritiiel amaglar igin de tretilmislerdir (Sayers ve Rinzler, 1987: 68,78,82).

Y “"1.::1{"-.--. ¥
Resim 4. Geleneksel Kore Mutfagi. (Kwang-on, 2017: 16).
3.1.1.Saklama ve Fermantasyon Kaplari

Geleneksel besinlerin hazirlanmasi ve uzun siire korunmasinda Giiney Kore mutfaginda hem saklama
ve hem fermantasyon islevi i¢in kullanilabilen geleneksel ¢omlekeilik {iriinleri onggiler; boyutlarina,
formlarina, kullanim amaglarina, besinlere, besinleri hazirlama ve tiikketim sikliklar1 ve miktarlarina gore
degismektedir. Kiigiik boylar1 ‘onggi’ ve daha biiylik olanlar ‘hangari’, piring ve temel tahillari
saklamada kullanilan en biiyiik boyutlu onggiler ise ‘s’saldok’ isimleri almaktadir (Team Korea Tourism
Foundation, 2008: 5). Onggi kaplarin formlar1 benzerlik gostermekle birlikte, islevlerine gore kiiciik
farkliliklar1 bulunmaktadir (Sayers ve Rinzler, 1987: 58). Ornegin; soya sosunu (ganjang) igerisinde
sabit bir sicaklikta tutan onggilerin ortasi genistir, kirmizibiber sal¢asi, orta boy kaplarda muhafaza
edilmektedir. Hangariler; kimchi, kirmizibiber salgas1i (gochujang), soya salgasi (doenjang),
kirmizibiber ve tuzlu balik saklama islevi kadar, fermente yiyecek ve igeceklerin yapiminda da
kullanilmakta, s’saldok; i¢erisinde bulunan temel besin maddesi pirincin, boceklenmesini ve ¢ilirlimesini
Onlemektedir. Sagliga zararli toksinleri uzaklastiran, mevsimsel sicaklik degismelerine ragmen,
icerisindeki yiyecekleri sabit bir 1sida bir ka¢ y1l muhafaza edebilen, onlara tat ve aroma kazandiran
onggiler; islevlerine gore kiiclikten biiyiige iki-li¢ dizi halinde havadar, giinesli bir yere yerlestirilmekte,
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hava almalar1 ve nemin kabin cidarlarina sizmasi saglanmaktadir (Team Korea Tourism Foundation,
2008: 5).

Sayers ve Rinzler’e gore ise, onggi saklama ve fermantasyon kaplari; acik alanlarda kullanilanlar ‘tok
ve hangari’ ve kapali alanlarda kullanilanlar ‘tanji’ adlariyla iki genel grupta siniflandirilmaktadir.
Temel kullanimlar1 soya sosu, soya salcasi, biber salgast ve kimchinin hazirlama, fermantasyon ve uzun
siireli muhafazasi oldugu vurgulanmakla birlikte, ¢esitli form ve islevlerde onggi kaplar, 6zel isimleri,
yerel kiiltiirel kaynaklar1 ve gorselleri ile detaylandirilmaktadir. ‘Mul tok’ (iki kulplu su kovast), ‘saeujot
tongi’ veya ‘saeujot tok’ (tuzlanmis karides depolamak ve nakletmek icin), ‘k'ongnamul tongi’ (soya
filizi yetistirmek i¢in), ‘sul tok’ veya ‘hangari’ (geleneksel alkollii ickilerinin fermantasyonu ve saklama
rezervuari olarak) ve ‘sul changgun’ (matara) kullanilan spesifik islevli saklama kaplar1 6rnekleridir
(1987: 55-89). Sohn’un Kore yemek terminolojisi kapsaminda da en biiyiik boyutlu saklama kab1 olarak
yer alan ‘tok’; kendisinden kii¢lik boyutlu kap ‘cwung-twuli’ ve cwung-twuli’den kii¢lik kap “pathayngi’
ile birlikte belirtilmektedir (2019: 634).

3.1.2. Pisirim ve Servis Kaplar

Tung Cag’indan itibaren goriilen earthenware buhar kab1 ‘siru’, ‘siru-silwu’ (Lee ve Kim, 1999) veya
‘silwu’ (Sohn, 2019), tarihi Neolitik Dénem’e uzanan ‘ddukbagei’ veya ‘ttukbaegi’ (Kim, 2007) ve
genel adi ‘thangkwan’ (Sohn, 2019) veya ‘t'anggwan’ (Sayers ve Rinzler, 1987) baslica geleneksel
pisirim kaplaridir.

Tahillarin ve pirincin buhar yontemiyle pisirimi i¢in kullanilan sirular, tabani delikli veya ajurlu, su
buharini emerek pirincin 1slanmasini 6nleyen igi sirsiz earthenware bir ¢anak ve altinda bir su kaynatma
kabindan olusmakta (Steamer, 2011), ¢anagin st kismi, iist ve alt parga arasindaki kenar bosluklar
buhar kaybin1 6nlemek amaciyla hamurla kapatilarak kullanilmaktadir (Lee ve Kim, 1999: 67-81).
Gilinlimiizde hemen her evde gesitli boylarda birka¢ adet siru bulundugu ve kiiciik ebath sirunun ‘ong-
siru’ olarak adlandirildig1 belirtilmektedir (Kwang-on, 1993). Ug¢ Krallik Dénemi’nde piring pisiriminin
buhar ve haglama olarak iki yonteme ayrilmasi (Kim, 2007: 1, 8-13), ana yemek piring pisiriminin
disinda, Joseon Donemi’ne ait yemek kitaplarinda 200 ¢esidi, 104 farkli pisirim yontemi olan geleneksel
piring keki ‘tteok’ ve fermente icki ¢esitlerinin tiretimini saglamis (Lee ve Kim, 1999: 67-81), ayrica,
geleneksel ickileri sojunun tiretiminde kullanilan ‘sojutkori’ isimli 1s1 kaynagi tizerinde kullanilan onggi
tiirevi 6zel bir damitma kabi1 da gelistirilmistir (Pettid, 2008).

‘Kulus’ ¢omlekeilik tiriinii kaplarin, ‘oci(oji)-kulus’ sirli ve ‘cil(jil)-kulus’ sirsiz olan kaplarin genel
adlaridir (Sohn, 2019). ‘Ttukbaegi’ onggi tiirli, derin ¢anaktir. Corba, tiirlii, giiveg, bugulama gibi, sebze
ve et yemeklerinin haglama ve soteleme isleminde, dolayli ya da dolaysiz 1s1 kaynagi tizerinde pigirimleri
ve servisleri icin kullanilan, igerisindeki yemegi yavas sogutan (Kim He Sook, 2007) siyah veya
kahverengi renkli biinyeye sahip kap, (Kwang-on, 1993; Worddisk, 2019); koyu kahve ve siyaha yakin
renklerde kil sirli (lye) ise “oji ttukbaegi’ ve sirsiz ise jil ttukbaegi’ adin1 almaktadir (Worddisk, 2019).
Icerisinde pisirilen yemekle birlikte sofraya getirilen, pisirim, servis kabi ve sofra seramigi olarak
kullanilan ttukbaegi’lerin formlari, Kore'nin ilk tarim toplumlarinda gelistirildiginden ¢ok az degisiklik
gostermekte ve yarim kupa kapasitesinden, birkag kisi i¢in bir giive¢ hazirlayacak kadar biiyiik bir
kaseye kadar ¢esitli ebatlarda tiretilmektedir (Pettid, 2008). Goryeo Dénemi’ne ait ‘Bu ay’ isimli siirde,
‘Beyaz makgeolli ttukbaegi'yle getirilir’ dizesi, bir piring kasesi kadar kii¢iik boyuttaki versiyonu ‘ai-
ttukpaegi’’nin, yumurtalar1 buharda pisirmek i¢in kullanildig1 bilgisi, Joseon Hanedanligi'ndan
giiniimiize kadar yaygmn kullamlan ttukbaegi'nin (Kwang-on, 1993; Worddisk, 2019) islevsel
cesitliligini 6rneklendirmektedir. Tttukbaegi gibi pisirim kabi olan, ancak sofraya getirilmeyen seramik
kazan ‘toenjang sot,’fermente soya fasulyesi yahnisi gibi yiyeceklerin pisirimi i¢in kullanilmaktadir
(Sayers ve Rinzler, 1987).

Siru gibi 6zel bir kap olarak degerlendirilen ‘t'anggwan’; su, ¢orba, surup kaynatma ve servis islevi
(Sayers ve Rinzler, 1987; Sohn, 2019), ‘yak t'anggi’ veya ‘yak t'anggwan’ ise bitkisel ilag kaynatma
kazani islevi ile belirtilmektedir. Yak t'anggwan, toenjang sot gibi, topraktan yapilmistir, ¢ap1 daha
dardir, caydanlik emzigi gibi emzigi ve daha kolay kullanilmasini saglayan uzun bir sap1 vardir.
Gegmiste, mutfakta veya dis mekanda kiiciik bir demir veya ‘hwadok’ (onggi soba) iizerine yerlestirilen
yak t'anggi, giiniimiizde mutfaklarda kullanilan ocaklar iizerinde de 1sitilabilmektedir. Soya sosunun
iiretiminde, fasulyelerin uzun siireli kaynatilmasi nedeniyle, mutfak ocagi yerine kullanilan hwadok ve
kestane ve tatl1 patates gibi atistirmalik yiyecekleri kizartmak i¢in kullanilan ‘hwaro’ (Sayers ve Rinzler,
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1987) ‘p’ungno’ gibi birden fazla isimle taninan seramik mangallar (Pettid, 2008) ise mutfak gerecleri
kapsaminda degerlendirilebilen 1s1 kaynagi hazneleri, pisirim geregleridir.

3.1.3.Diger Seramik Mutfak Geregleri

Diger mutfak esyalar arasinda, arpa ve pirinci 6giitmek, kimch't hazirlamak ve bulasik yikamak igin
biiyiik ve diiz tabanli havzalar, ‘chabaegi’ veya ‘sabal’ (kdse) bulunur. Ogiitme havzas1 ‘porissal
chabaegi’, tahillarin 6giitme sirasinda sirasinda yapismasini engelleyen dokulu bir tabana sahiptir.
Saklama kaplar1 onggilerin kapaklari ‘sorae’ veya ‘soraegi’ karistirma havzalar1 olarak da
kullanilabilirler. Diger 6zel gida hazirlama tiriinleri arasinda beyaz sirke ve soya sosu i¢in bilyiik ‘ch'o
pybng’ ve kiiciik ‘kanjang tanji’ kaplar, sarimsak pargalama i¢in plaka benzeri rendeler ‘kangp'an’
bulunmaktadir (Sayers ve Rinzler, 1987).

3.2. Sofra Seramikleri

Bat1 yemeklerinin tersine, tek bir seferde servis edilen Kore yemekleri; ana yemek piring ‘bap’ ve yan
yemeklerden ‘banchan’ olusur, bu servise ‘bansang’ adi verilir. Bir bansang, piring, ¢orba, soya sosu,
kimchi, 1zgara balik ve bir sebze tabagindan olusan sadelikte veya abartili olabilir, 6nemli olan masadaki
besin kombinasyonun tat ve beslenme agisindan dengeli ve uyumlu olmasidir (Resim 5a). Geleneksel
olarak ‘soban’ adi verilen sofra iizerine yemekler diizenlenir (The Korean Food Foundation [KKF],
2012). Tipik bir sofra setinde, her birey igin, kiigiik bir canak buharda pisirilmis piring sola, sicak veya
soguk corba, pirincin sagina, piring ve ¢orba i¢in kasik ve yan yemekler i¢in kullanilan ¢ubuklar
corbanin sagina, su bardagi, 1lik veya buzlu tahil ¢ay1 kasesi, ¢orba kasesinin Oniine, yan yemekler cesitli
tabak ve kaselerde masanin ortasina yerlestirilir (Korean cuisine, 2019). Masadaki yan yemeklerin
sayisini ifade eden ‘cheop’; 3, 5, 7, 9 ve 12-Cheop (‘surasang’: krallar i¢in anlamindadir) sayilartyla
belirtilir. Temel ‘3-cheop’ sofrasi, bir sebze tabagi, bir 1zgara tabagi ve sebze tursusu servisinden
olugmakta, piring, ¢corba, kimchi, giive¢ ve soslar bu sayimin disinda kalmaktadir (The Korean Food
Foundation [KKF], 2012). Geleneksel sofra seramikleri, seladon, porselen, buncheong ve earthenware
kapakli, kapaksiz kaseler, ¢canaklar, tabaklar-sosluklar ‘cepsi’, bardaklar ‘can’, ¢ay kasesi ‘chas-can’,
‘cas-cong’, sogutma kabi, caydanlik ve cay tepsisinden olusan ¢ay seti, kapakli- siizgecli ve kapaksiz
kupalar vb. egyalardir (Sohn, 2019: 633 -634).

Pok-chin’e (1993) gore; a) geleneksel Kore yemekleri, Bati’da kullanilan genis diiz veya Japonya'da
kullanilan renkli kaplara uygun degildir, yemeklerin ve kaplarin birbirleriyle uyumlu olmasi gerekir, b)
geleneksel Kore kaplarinin hepsinin farkli kullanimlart vardir; pilav icin ‘chubal’ veya ‘sab(p)al’
(porselen ¢anak), corba i¢in ‘tanggi’, yahni i¢in ‘chochibo’, kimchi i¢in ‘kimchi-bo’, soguk su igin
‘chaenchop’ ve sos ya da baharatl sirke sosu i¢in ‘chonggi’ gibi, ¢) her 6giin ve her insan i¢in bir kap
seti kullanilir, her kabin igerigi tek kisiliktir, d) sofradaki kaplar ayn1 malzemeden {iretilmis olmalidir,
seramik iiriinler yaz mevsimi, 1s1 kaybin1 dnleyen giimiis veya piring (metal) kaplar kis mevsimi igin
uygundur. Giiney Kore’de arastirma Subat ayinda yapilmus, ¢elik bir siirahi disinda ¢ok sayida
geleneksel seramik ve porselen kaplarin kullanimina tanik olunmus, metal sofra esyalar1 piring ve glimiis
kaplarin kullanimu literatiir kaynaklarinda goriilmiistiir.

Resim 5.a. Piring ve yan yemekler (Koehler, 2010: 9).
Resim 5.b. Seladon sofra geregleri ile diizenlenmis tek kisilik servis (Team Korea Tourism Organisation, 2008:
10).
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Sayers ve Rinzler’in (1987) arastirmalarinda ise 18. yiizyilin sonlarinda diisiik kalitede porselenin iilke
genelinde yayginlagmasina ragmen, yoksul evlerde onggi sofra esyalarin kullanilmaya devam edildigi,
metal (piring) sofra esyalariin 1972’lerde hurda olarak toplatildigi, yerini, ¢elik ve porselen sofra
esyasinin aldigi belirtilmektedir. Ayni arastirmaya gore, giiniimiizde, geleneksel kapakli kaplara ‘pap
chubal’ ek olarak, bir¢ok aile de gayri resmi kullanim igin ikinci bir Japon tarzi kapaksiz piring kasesi
‘pap konggi’, piring kaplariyla iliskilendirilen daha si1g ¢orba kaseleri, genellikle ‘taejbp’ veya birkag
bolgesel isimle ‘kuk ttugari’, ‘kuk kurut’ olarak adlandirilan sofra esyalari bulundurulmaktadir. Piring
ve ¢orba késeleri ‘chubal-daejbp’ adi verilen bir set olusturmakta, yahni i¢in daha biiyiik bir onggi ¢anak
‘ttukpaegi’ yaygin olarak kullanilmaktadir (Resim 6). Masada bulundurulan diger kaplar; su kab1 ‘mul
kurut’, sarap ve su 1siticilari ‘chujonja’ (Sohn terminolojisinde (2019) ‘cwucenca’), siseler ‘sul pybng’
ve bardaklar ‘sul chan’, s1vi baharatlar ve kurutulmus sebze baharatlari i¢in kiiciik tabaklar ve kaseler
‘chongji’ ve ‘chbpsi’ adi verilen muhtelif porselen esyalardir (Sayers ve Rinzler, 1987). Yemek sonrasi
servis edilen geleneksel caylar, iceriklerine gore suda bekletilerek veya kaynatilarak hazirlanmaktadir
(Team Korea, Organisation, 2008). Hazirlama farki ve bir ¢ayin bir sonraki farkli ¢ayin tat ve aromasini
etkilememesi i¢in, ¢ay hazirlamada kullanilacak setin, hangi ¢ay i¢in kullanilacagi 6nemlidir, yesil ¢ay,

Resim 7. Porselen, buncheong ve onggi mutfak ve sofra egyast magazasi. Yeoju, 2009.
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4. SERAMIK KULTURUNUN SURDURULEBILIRLIGINI DESTEKLEYEN
ETKENLER

Giiney Kore seramik kiiltiiriiniin yemek kiiltiiriine bagh yasatilmasi, felsefi derinlikte gelenek, kiiltiir ve
cagdaglik kavrayislarinin, ulusal biling ve eylemde ortak yonelim ve olgu olarak giincel yasamin
icerisinde varlik goOstermesi ile agiklanabilmektedir. Seramik kiiltiirlinliin yasatilmasinda, alan
uygulamalar1 diginda, basta devlet destegi olmak iizere, disiplinleraras1 bilimsel ¢aligmalarin, sektorel
ve organizasyonel katkilarin, 6rgiin ve yaygin egitim ve kiiltiir sanat politikalarimin etkin desteklerinin
varlig1 diislincesi; arastirma siirecinde, gézlem yoluyla kazanilan izlenimler olmus, detayli literatiir
aragtirmast bu izlenimi dogrulayan kaynaklara ulastirmistir. Bulgular; bilimsel arastirmalar,
organizasyonel ve sektorel katkilar, kiiltiir ve sanat politikalari ve egitim dgretim faaliyetleri bagliklar
ile siniflandirilarak segilmis drneklerle agiklanmaya galisilmustir.

4.1. Bilimsel Arastirmalar ve Patent Calismalari

Cesitli disiplinlerde faaliyet gosteren Giiney Kore’li arastirmacilarin, ulusal seramik kiiltiirlerine
katkilari, bilimsel arastirmalar ve patent alt bagliklar1 igerisinde o6rneklendirilmistir. Bu arastirmalar,
seramik alaninin disiplinlerarasi baglamlarim ve iliskilerini kanitlamaktadir.

4.1.1.Bilimsel Arastirmalar

Kendi igerisinde disiplinlerarasi1 kategorilere sahip seramik alantyla iliskili farkli alanlarin katkilari
numaralandirilarak 6rneklendirilmistir.

1. Gilincel yasamin estetigi ve seramik iligkisini drnekleyen yayiminda, “akilci, analitik ve bilimsel bir
cagdan, kiiltiirel, duyarli ve estetik bir ¢caga gecisi yasiyoruz ve bu ¢cagin merkezinde giindelik hayatin
estetigi yatiyor” bildiriminde bulunan Kim (2013); Kore estetik bilincinin Kore halkinin giinliik
yasaminda dogal estetik duyum ve estetik disavurumun Kore kiiltiir ve gelenegi ile iliskili oldugunu,
Kore sanatinin Cin'in ayrintili ve devasa bigimlerinden ya da Japon sanatinin ¢ok zarif tarzindan farkli,
sakin ve rahat bir tutumu korumay1 basardigini, bu kiiltiirel gelisimin en belirgin 6rneginin Kore Seladon
¢omlekeiliginin zarif stili ve ince is¢iliginde goriildiiglinii, benzer bir estetik duyumun, Kore yemekleri,
kiyafetleri ve yasanilan mekanlarda da hissedilebilecegini belirtmektedir. Yazar, giincel yasamin
estetiginin merkezine yerlestirdigi Kore seramiklerinin estetigini, estetik teorinin giinlimiizde giincel
yasama dair genisleyen kapsamini ve seramik {iriinlerin bu kapsam igerisindeki degerini, cagdas sanat
felsefesi perspektifinden vurgulamaktadir.

2. Arkeoloji ve sanat tarihi alaninda gergeklestirlen bir arastirmada, arkeolojik seramiklerin
degerlendirilmesinde seramik alanindan bir aragtirmacinin gosterebilecegi hassasiyetle, Goryeo
Seladonlarmin gelistirilmesi siireci, ¢omlekgilik ve seramik {iretimi arasindaki teknolojik adaptasyon ve
uygulama nitelikleri agisindan karsilastirtlmistir (Choi, 2016a: 205). Seladon tretimine gegis; 8. yy
ortasi- 10. yy baslari, 10. yy baslari-sonu, 10 yy sonu- 11.yy ortalarma kadar gosterdigi tarihsel gelisim
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siiregleriyle iic asamada degerlendirilmistir. Bulgulara gore: birinci asamada; gegmis ¢omlekgilikten
farkli ve basit, glinliik kullanim egyalan iretilmis, yiiksek kalitede iiriinler, kraliyet, aristokrasi ve
baskent ¢evresi kullanimi igin biiyiik firinlarda, disiik kaliteli tiriinler ¢omlekgilik firmlarina yakin
mahalleler i¢in kiigiik dlgekli atdlyelerinde iiretilmistir. Ikinci asamada; ¢omlekgilik ve seramik iiretim
sistemlerinin, iretim formlar ve sekillendirme teknigi agisindan ikiye ayrildiklart savi dogrulanmus, ilk
kez Goryeo’da, depolama ve nakliye amach biiytik kaplar i¢in kullanilan ¢dmlekgilik {iretim sisteminden
farkli, Cinli zanaatkéarlar tarafindan uygulanan, ayn1 form, sekil ve boyutta kiigiik sofra esyalarinin
kitlesel tiretimleri saptanmistir. Geleneksel ¢omlek iiretim tekniginden (sarmal teknigi) farkli olan ve
seramik standardizasyonunu kolaylastiran ¢arkta sekillendirme, Cin’li zanaatkarlardan 6grenilmistir.
Ucgiincii asama; ¢omlekgilik ile seramik {iretim sistemlerinin etkilesim siirecidir. Carkta sekillendirmeyi
Ogrenen Kore’li ustalar kullandiklar1 eski ¢omlekeilik yontemi sarmal teknigini seramik formlarin
iiretiminde kullanmaya baglamig, bu seramikler, ¢omlekcilik geleneginden stil ve teknik baglaminda
etkilenmis, zanaatkarlar hem ¢omlekgilik hem seramik igin farkli tekniklere sahip olmuslardir (Choi,
2016b). Comlekeilik tirtinlerinden seramik iiriinlere gecis siirecinin basarist saptanmasina karsin,
aralarindaki etkilesim ve korelasyon ¢alismasinin hala yetersiz kaldig: belirtilmektedir. Ancak, seramik
alanindan bakildiginda, konusu, arastirma siireci ve bulgulartyla ¢ok disiplinli bulgulara ulasildigi
anlasilmaktadir. Seladonlarin gelisim tarihi, teknik, kiiltiirel ve toplumsal sosyal tarihini 6grenmemizi
saglamanin yani sira seladonlardan sonra ortaya ¢ikan, deneysel ruhu temsil ettigi belirtilen buncheong
seramikleri ve onggi kaplarin gelisimlerini kavrayisimizi kolaylastirmaktadir. Giincel ve evrensel
anlamda, gerceklestirilen arastirmanin yontemsel yaklagimi, seramik egitimi ve uygulamalarina
pedagojik ve deneysel bakis agilar1 kazandirmaktadir.

3. Genel olarak geleneksel ¢omlekgilik iiriinlerinin islevsel istiinliiklerini vurgulayan, geleneksel
kaplarin, besinlerin saklanmasi ve hazirlanmalarina katkilarmi belirlemek ve gelistirmek igin
gerceklestirilen gesitli arastirmalardan birka¢ 6rnekle dahi, ¢ok yonlii arastirma fikirlerine agik bir alana
girilebilmektedir:

3.a. Gida bilimi alaninda, sirsiz ve sirli onggi kaplarin ve ticari fermente gidalar i¢in kullanilan polietilen
ve polipropilen plastik, paslanmaz ¢elik ve cam kaplarin kimchinin fermantasyon siirecine ve kalitesine
etkilerinin karsilastirilmali olarak belirlenmesi bilimsel bir arastirmanin konusu olmustur. Her kap
tipinde 4°C'de 3-4 hafta fermente edilmis kimchinin; pH ve asitlik degerleri, toplam aerobik bakteri
sayimi, dokusal ve duyusal degerleri, antioksidan degeri, kolon kanseri hiicreleri iizerindeki
antiproliferatif (¢cogalmay1 Onleyen) etkileri ve kaplarin gaz gecirgenligi arastirilmis ve bulgular
istatistiksel analiz yontemi ile degerlendirilmistir. Her bir kaptaki kimchide, fermente oldugunu gosteren
pH 4.3 degeri ve benzer asitlik degerleri izlenmis, sirsiz onggi'de fermente edilen kimchi, daha stabil
asitlik degisiklikleri gostermistir. Bakteri sayisindaki degisim her kap tipinde 4 hafta siireyle incelenmis;
polipropilen kap, fermantasyonu saglayan laktik asit bakterilerinin biiyiimesini desteklese de,
bozulmaya neden olan toplam aerobik bakterilerin biiyiimesini de arttirmigtir. Sirsiz onggi’de, laktik asit
biiyilirken, aerobik bakteriler azalmistir. Her tipte kapta fermente edilen kimchinin doku 6zelliklerinin
onggilerde daha yavas bozuldugu saptanmis ve duyusal 6zellikleri; doku, karbonik asit tadi, renk ve
toplam kabul edilebilirlik agisindan en yiiksek puanlar1 almstir.

Sirsiz onggi'de fermente edilen Kimchi, sirli onggi'de oldugundan biraz daha yiiksek antioksidan aktivite
gostermis, polipropilen kabin toplam aerobik bakteri oranini yiikseltmesi, icerisindeki kimchinin daha
diisiik antioksidan etkiyle sonu¢lanmasina neden olmustur. Laktik asit, lif ve yiiksek fitokimyasal igeren
kimchinin bagirsak sagligini korudugu bilgisi ile HT-29 insan kolon kanseri hiicreleri kimchi
fermantasyon kaplarina eklenerek, her kap tipinde fermente edilen kimchi'nin insan kolon kanseri
hiicreleri iizerindeki antiproliferatif etki diizeyleri karsilagtirilmigtir. Fermantasyonun 3. haftasinda,
optimal olarak fermente edilmis drnekler en yiiksek antikanser etkiye ulagsmistir. Onggi'de fermente olan
Kimchi, diger kaplara kiyasla daha yiiksek antiproliferatif etki gdstermistir. Sirsiz onggi % 75, sirh
onggi % 74, polietilen plastik kap % 51, polipropilen plastik kap % 62, paslanmaz ¢elik kap % 54 ve
cam kap % 47 oraninda kanser hiicrelerinin ¢ogalmasini engellemistir. Bu deney, antioksidatif etki
6l¢iim sonuglariyla birlikte, ongginin kimchi fermantasyonu i¢in en uygun kap oldugunu kanitlamustir.

Kimchi fermantasyonu sirasinda kullanilan kaplar malzemelerine gore; Onggi kaplar daha yiiksek gaz
gecirgenligi, polietilen plastik kap ¢ok smirli gaz gecirgenligi, cam kap mutlak gaz bariyeri 6zelligi
gOstermistir. Onggi'nin gézenekli yapisi essiz bir dzellik olarak benzer O, ve CO; gegirgenligine neden
olurken, polietilen plastik kabin CO> gegirgenligi Oz gecirgenliginden {i¢ kat daha yiiksek bulunmustur.
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Onggi deney kaplarindaki kimchi, kapakla temas eden bogluktan, iist yiizeyden hava almasina ragmen,
kabin yan duvarlarindan yayilan oksijen mikrobiyal floranin olusumunu ve biiyiimesini saglamistir.
Cevresel bilylime kosullari, daha iyi duyusal kaliteyle sonuglanan kimchinin olgunlagsmasina katkida
bulunmus ve fermantasyon sirasinda faydali fitokimyasallarin iiretilmesinden dolayr daha yiiksek
antioksidan ve antikanser aktivite ile sonuglanmistir (Jeong ve digerleri, 2011).

3.b. Sirsiz ve sirli onggi kaplarin, soya sosu ve soya sal¢asi fermantasyonu ve duyusal degerlerinin yani
sira antioksidan ve anti kanser 6zellikleri, porselen, ¢elik ve cam kaplarla karsilastirilmig, kimchi
arastirmasi gibi en ideal sonuglara onggi kaplarda ulagilmistir. Bu arastirmada da sirsiz ongginin %74
ve sirl ongginin %73 oraninda kanser hiicrelerinin biiylimesini engelledigi saptanmistir (Kun-young,
2013).

3.c.Yiksek gaz gecirgenligi; kimchinin fermantasyonu aragtirmasi (Jeong ve digerleri, 2011) ve Kun-
young’in (2013) soya fermantasyonu aragtirmasinda sirsiz onggi kaplarda diger farkli malzemelerden
iiretilen kaplara gore, tiim degerlerde avantaj olarak goriilmiistiir. Salt sirsiz ve sirli onggi ayrimina gore;
Lee, Lee, Lee ve Chung (2006: 1158-63) tarafindan, i¢ ve dis yiizeyleri sirli, i¢ yiizeyi sirsiz dis yiizeyi
sith ve i¢ ve dis ylizeyleri sirsiz onggi kaplarin, soya sosunun fermantasyonuna fiziksel, kimyasal,
mikrobiyolojik ve duyusal kalite etkileri, fermantasyon 1sis1 30 °C’de sabit tutarak 4 ay siireyle izlenmis,
i¢ ve dis yiizeyleri sirli Onggi'nin sirsiz onggiye gére daha olumlu sonug verdigi saptanmistir. Duyusal
degerlendirmede, olumlu renk, koku, tat niteliklerinin sonuglarinin, fermantasyon siirecinin
fizikokimyasal verileri ile agiklanabilir oldugu ve diisiik gaz gegirgenliginin, pozitif koku {iretme ve
koruma konusunda etkili olabilecegi belirtilmektedir.

3.d. Bir diger carpic1 arastirmada da, onggi vazonun kesilmis gerbera ciceklerinin vazo dmriine etkisi
(Resim 9), porselen ve cam vazolarla karsilasgtirilmis, onggi vazoda gerberalarin 14 giinden fazla
canliliklarini siirdiirdiigii, toplam mikrobiyal liremenin daha diisiik ve diger vazolarin % 20-30’u kadar1
oldugu belirlenmistir (Young ve Oh, 2011). Dort farkli arastirma da, sirsiz ve sirli ¢omlekeilik
iriinlerinin verimlilik ve saglikli olduklarimi kanitlamakla birlikte seramikgiler i¢in potansiyel yeni
arastirmalara kaynak olusturmaktadir.

Onggi Porcelain Glass
Resim 9. Onggi Vazonun, Kesilmis Gerbera Cigeklerinin Vazo Omriine Etkisi (Young ve Oh, 2011).
4.1.2. Patent

Soyupak (2019), teknolojinin {i¢ atlisini; ar-ge, inovasyon ve patent olarak niteledigi makalesinde ar-ge
harcamalar1 ve yatirimlari ile ortaya ¢ikan buluslarin, patent yoluyla iilkesel veya bdlgesel miinhasir
haklar olusturdugunu ve inovasyonlarin sonug¢larinin yayilmasimi destekledigini belirtmektedir.
Ulkelerin ekonomik biiyiime ve gelisme seviyelerindeki farkliliklari yansitan patent faaliyetleri
istatistiklerine gore, Gliney Kore, 2007-2017 yilar arasinda gayri safi yurti¢i hasila birimi bagina diisen
en yiiksek sayida patent basvurusuna sahip iilkedir (World Intellectual Property Organisation [WIPO],
2018: 29, 30) ve patent basvurusunda bulunulan iilkelerin ayn1 zamanda Ar-Ge harcamalar agisindan
on siralarda olduklart goriilmektedir (Soyupak, 2019). Kun-young’in (2013-06-18) yukarida
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(4.1.1/3.b’de) deginilen, patentle sonuglandirilan (KR101276376B1) onggi kaplarda soya sosu ve
salcas1 fermantasyonu aragtirmasi, onggi kaplarin avantajlarini kanitlayan bir ar-ge drnegidir.

Onggi kaplarin pisirim islevlerinin gelistirilmesine yonelik, ¢esitli uzmanlik alanlarinda ulusal ve
uluslararast patent calismalar1 goriilmektedir. Bu calismalar, teknolojik yeniligin yani sira, ayni
zamanda Giliney Kore’nin yemek ve seramik kiiltiiriinii ulusal alanda siirdiiriilebilirlik ve uluslararasi
diizeyde yayginlastirma islevini tasimaktadir: Hwang Sung Ho’nun (2009) earthenware buhar pisirim
kaplari igin gelistirdigi buhar kontrol sistemi (KR100878441B1), Dong-Won ve Young-Sun’un (2000)
sistematik diizenlenmis kil ve metal partikiilleri presleme yontemi ile elde edilen indiiksiyon 1sitmali
seramik ¢anak ve {iretim yontemi (EP 1 037 509 A2), Chung Kwon Park’in (2010); aliminyum yiizeye
seramik kaplama yontemi ile asinmaya dayanikli ve saglikli pisirim kaplarmin {retilmesi
(Patent:7727637), Seunghoon Han’in (2012); kullanicinin az miktarda yiyecegi rahat¢a yemesini
saglamak i¢in tasarlanmis doner tablal fonksiyonel ttukbaegi altligi (KR101191082B1), Byoung Jae
Son’in (2009); mikrodalga firin icin 1s1 ilreten seramik kap ve ayni kabin iiretim yontemi
(WO02009139552A2), earthenware yapida geleneksel seramik kaplarin islevsel verimliliklerini
artirmaya yonelik patent 6rneklerindendir.

4.2. Organizasyonel ve Sektorel Katkilar

Seramik alanina yonelik organizasyonlar ve seramik sektoriiniin geleneksel seramik kiiltiiriiniin
siirdiiriilebilirligine sagladigi katkilar, ulusal gelisim ve uluslararasi nitelikle taninirlik adina, Giiney
Kore’ye profesyonel goriiniirlitk kazandirmaktadir.

4.2.1.0Organizasyonel Katkilar

Giliney Kore’de seramik alaninda organizasyonel katkilar diinya genelinde 6zellikle Icheon sehri ile
taninmaktadir. Icheon sehri; Giliney Kore’nin, Yeoju ve Gwangju'yu da kapsayan Gyeonggi-do
eyaletinin en biiylik el sanatlar endiistrisi merkezidir. Zanaat kiiltiiriiniin siirdiiriilebilir gelisimini tesvik
etmek icin; merkezi hiikiimet, yerel yonetim, 6zel kurumlar, akademik kurumlar ve gesitli arastirma
kuruluslari, Icheon Ozel Seramik Sanayi Bélgesi'nin belirlenmesi (Haziran 2005), kurulmasi dahil
kapsamli destek vermis, “Seramik 2020 Vizyonu ve Stratejisi" (Agustos 2005) ile “Gyeonggi-do
Seramik Kiiltiir Endiistrisinin  Gelistirilmesine Dair Belediye Yonetmeligi” yiiriirliige girmistir
(Temmuz 2006). Yerel geleneksel seramik el sanati endiistrisinin % 55'i Icheon’da kiimelenmis,
Sugwang-ri, Sojeong-ri, Inhu-ri, Namjeong-ri, Jiseok-ri ve Sacumdong ¢evresinde yogunlagsan 300'den
fazla seramik atolyesi, Kore'nin en biiyiik seramik kdyiinii olugturmustur. Seramik iiretimi, geleneksel,
cagdas ve ileri teknoloji endiistrileri olarak gelismis, giincel yasam ve yerel ekonomide kok salmugtir.
Unlii zanaatkarlari, ticari ve sanayi igletmeleri, galerileri, miizeleri, seramikte uzmanlagmus liseleri ile
gerekli altyapiya ve seramik merkezi, seramik miithendisligi ve teknolojisi enstitiisii gibi ¢esitli aragtirma
ve egitim kurumlarina ve destek tesislerine sahip olan Icheon; Giiney Kore’nin UNESCO’nun yaratici
sehirler programinin el sanatlar1 kategorisinde yer alan (2010), ilk ve tek sehri olmus, ‘uluslararasi
festivalleri’, ‘uzmanlagsmis seramik endiistrisi bolgesi’ ve ‘mesleki egitim kurumlar1’ nedeni ile ‘yaratici
sehir’ unvanina deger bulunmustur (United Nations Educational, Scientific and Cultural Organization,
2011).

Icheon, Yeoju, Gwangju’da olmak iizere {i¢ ayr1 yerde faaliyet gosteren Kore Seramik Vakfi, KOCEF
(Korea Ceramic Foundation, 2011) 1999 yilinda kar amaci giitmeyen bir organizasyon olarak
kurulmustur. Kurulusunda, Kore kiiltiir turizmini, seramik endiistrisini tesvik etmeyi ve yerel ekonomiyi
canlandirmayi amaglayan Vakif, 2003'teki Bienal'de 21. yiizy1lin diinya seramik kiiltiirii ve endiistrisinin
ilerlemesi ve Gyeonggi Eyaleti seramiklerini diinyaya tanitmak igin yeni bir cergeve olusturmustur. i1k
bienalde (2001), “Olgiilemeyeni Olgmek” temali sempozyumla, seramik endiistrisi ve sanatinin
gelecekteki gelisimi igin teorik alt yapi olusturulmasi hedeflenmis ve “Gegmise bakis: Tarihte Seramik”,
“Gegis: Kiiltiirde Seramik”, Goriis: Teknoloji ve Egitimde Seramik” bagliklariyla, uluslararasi uzmanlar
ve sanayi temsilcileri tarafindan tartisitlmistir. KOCEF’in gilinlimiize kadar gergeklesen 10 bienali
igerisinde, 2. bienalin (2003) seramik kiiltiiriiniin, yerel ve uluslararasi, tarihsel ve ¢agdas boyutlariyla
ele alman en kapsamli organizasyon oldugu bienallerin kapsam ve igerikleri incelendiginde
anlasilmaktadir. Ikinci Bienal kapsaminda; 1) islevsel seramikler ve sanat seramikleri kategorilerinde
uluslararasi yarisma, 2) uluslararasi komisyon tarafindan belirlenen ¢agdas diinya seramikleri sergisi,
3) Joseon Donemi seramiklerinin giinliik yasamdaki iglevlerinin canli bir sekilde gésterime sunuldugu
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koleksiyon sergisi, 4) Yeoju Diinya Seramik Yasam Geregleri Galerisi’nde olusturulan ‘Seramik Ev’ 5)
“Picasso in Clay” Picasso Seramikleri sergisi 6) “Exhibition in Exhibition” J. Miro Seramikleri Sergisi,
7) kiiresel pazardaki trend belirleyicileri olan diinyanin ilk on ziiccaciye markasinin (Augarten-
Avusturya, Arabia- Finlandiya, Herend-Macaristan, Meissen-Almanya, Richard Ginori-italya,
Rosenthal-Almanya, Royal Copenhagen-Danimarka, Sevres-Fransa, Villeroy & Boch-Almanya,
Wedgewood-ingiltere) basyapitlari ile kiiresel trendleri Kore'ye tanitmak icin bir araya getirilen sergi,
8) Geleneksel seramikleri cagdas cizgide yorumlayan 22 Kore’li sanat¢inin eserlerinden olusan Kore
Cagdas Seramikleri Sergisi 9) Icheon Kore Seramik Merkezi'nin dis mekanlarinda sunulan “Toya Land
11, seramik heykel sergisi, 10) Gwangju Joseon Kraliyet Firin Miizesi’nde, Cin’in Shiwan Seramikleri
Sergisi, 11) Icheon Seramik Merkezi’nde 12. - 20. yiizyillar aras1 ispanyol Seramikleri Sergisi, 12) 2.
Uluslararas1 seramik sempozyumu: Joseon Seramik Kiiltlirii ve Kraliyet Firinlari, 13) ‘Seramik ve
Heykel, Seramik ve Gelenek, Seramik ve Resim’ basliklariyla ger¢eklesen Icheon Uluslararas: Seramik
Calistayi, 14) Geleneksel firinlarin standartlarini olusturmak i¢in diizenlenen Gwangju Geleneksel Firin
Calistayi, 15) “Seramik Tasarim: Islevselligin Giizelligini Kesfetme” baslikli Yeoju Seramik Tasarim
Calistay1, 16) Yeoju Diinya Seramik Yasam Gerecleri Galerisi’nde 4-F Festivali; cicek diizenleme,
yemek sunumu, moda gosterisi ve film gosterimi bagliklariyla dort farkli alanda seramiklerin yasam
icerisinde farklilagsan islevleri ve estetiginin vurgulanmasi, 17) Toya Karakter Gosterisi, Seramik
Bulmaca Ralli, Camur Butik Klinigi, Arkadasim Seramik gibi performans ve etkinlikler tiim bienal
alanlarinda gergeklestirilmistir. Genis kapsamli bienale ek olarak; bdlgesel festivaller; 17. Icheon
Seramik Festivali, 6. Gwangju Kraliyet Seramikleri Festivali ve 15. Seramik Expo 2003 Yeoju, bienalle
es zamanli olarak diizenlenmistir (Korea Ceramic Foundation, 2010).

10. Bienal (Korean International Ceramic Biennale, 2019) kapsaminda Gyeonggi sofra seramikleri
yarigmasi, Giiney ve Kuzey Kore’den Seramikler baslikli 6zel sergi, Sofra Esyast + Yiyecek Stili,
Yemek Etkinligi, Kiiltiir Yaratma Deneyimi Sergisi; 2004-2007 yillar1 arasinda diizenlenen sofra
seramikleri festivalleri, 2017°de 5.sini gergeklestirdigi Glizel Kore Seramikleri (Beautiful Korean
Ceramics) yarigmasi gibi ulusal faaliyetleri, KOCEF’in Kore geleneksel seramik kiiltiiriinii islevsel
seramikler ve 0zellikle seramik ziicaciye esyalari merkezinde yasamsal degeriyle vurgulamasi, bélgenin
mevcut kosullarma ve bu kosullarin gelistirilmesine ulusal ve uluslararas1 kayda deger farkindalik
kazandirmaktadir. KOCEF’in diizenledigi, Gyeonggi Uluslararasi Seramik Bienali ve Cheongju Sehri
tarafindan diizenlenen Cheongju Uluslararas1 El Sanatlar1 Bienali seramikgiler ve sanat¢ilar arasinda
uluslararasi bir tanima sahip iki 6nemli bienaldir (Cho, 2018). Uluslararasi bienallerin disinda, ulusal
etkinlikler de diizenlenmektedir. Ornegin, Gyeonggi eyaletinde seramik endiistrisini gelistirmek ve
Yeoju seramiklerinin farkindaligini yaratmak amaciyla, 1990'dan beri her y1l diizenlenen Yeoju Seramik
Festivali tilkenin onemli ulusal festivallerinden birisidir. Yeoju, Goryeo Donemi’nden (918-1392)
giiniimiize kaliteli seramiklerin iiretilmesi ve erken seramik enddistrisinin gelismesinde 6dnemli bir rol
oynamistir (Seung-woo, 2019: 05-09).

Etkinlikler finansmanlar1 agisindan incelendiginde; Kore’nin aktif seramik sahnesinin 1990'larin
basindan beri iilke genelinde gerceklesen farkli etkinliklerden kaynaklandigi ve bu etkinliklerin
gergeklesmesinde 1991°den bu yana ayri yerel yonetim organlarinin tanitimlarinin ve her bir ilin kiiltiirel
gelismelere belirli miktarda fon ayirmaktan sorumlu olmalarinin 6nemi vurgulanmaktadir (Cho, 2018).
KOCEF Bienalleri’nin programlarina bakildiginda oldukga yiiksek biitgeli organizasyonlar olduklar
asikardir. Ik dokuz bienalin biitce kaynaklar1 hakkinda bilgi edinilememekle birlikte, 2019 yil1 10.
Bienaline ulusal alt1 bakanlik ile katilimc1 devlet destegi bulunmakta, ulusal ve uluslararasi kiiltiir sanat
kurum ve kuruluslari ve mesleki organizasyonlarin kapsamli varliklari, bienalin ger¢ceklesmesindeki
maddi katkilariin disinda, sosyal ve organizasyonel anlamda giiclii uluslararasi isbirlikleri
olusturduklarin1 gostermektedir (Korean International Ceramic Biennale, 2019).

4.2.2.Seramik Sektorii

Guney Kore seramik sektoriiniin, mutfak geregleri ve sofra esyasi alt sektori, kiiciik 6l¢ekli ¢omlekgilik
isletmelerinden ileri teknoloji ile iiretim yapan igletmelere dogru genisleyen cesitliliktedir. Bati tarzi
porselen sofra esyasi ihracat¢ist Hankook Chinaware, 1943 yilinda Gheongju’da kurulmus, aylik {iretim
kapasitesi (2006 yil1 verilerine gore) iic milyon parca sofra egyasi ve bir milyon decal olarak belirtilen
Kore’nin porselen sofra esyasinda lider markasi (Yoon, 2006: 135-136), diinyanin besinci biiyiik sofra
esyast treticisidir (Soh, 2008: 47). Hankook Chinaware, 2012 yilinda, diinyaca iinlii firmalarin
arasindan, 2. Elizabeth’in tahta ¢ikisinin 60. yili kutlamalariin resmi seramik {ireticisi se¢ilmis (Seo-
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hyun, 2012), 1970’lerin sonlarindan beri 50’yi agkin tasarimer ile ¢aligmakta, iiretilen sofra esyalarinin
tasarimlar1 Bat1 tarzinda olmasima ragmen, geleneksel iriinlerin gelistirilebilmesi i¢in yeni
tasarimlarinin %30’unu geleneksel tasarimlara ayirmaktadir (Soh, 2008: 47), (Resim 10).

Resim 10. Porselen Sofra Seti (Hankook Chinaware, 13 Kasim, 2019).

Geleneksel Kore mutfak esyalaria yenilikler ekleyerek kiiresel pazarda etkili olmay1 hedefleyen Korea
Porcelain-Clay seramik malzemelerin, biinyelerin Ar-Ge’ye dayali gelistirilmesinde Kore seramik
endiistrisinin gelisiminde merkezi bir rol oynayan iilkenin seramik firmalarma hizmet etmektedir.
Firmanin, 0rnek arastirmalarindan birisi, 2000'li yillarin baslarinda, 1s1ya dayanikli ve % 0 su emme
orani ile bir ttukbaegi biinyesi siparisi iizerine yaptiklar1 biinye gelistirme calismasidir. iki &zelligi
birarada saglayabilmeyi basarmak seramik bilimi kapsaminda degerlendirildiginde yeniliktir. Kore
Seramik Miihendisligi ve Teknoloji Enstitlisii’'nde (Korea Institute of Ceramic Engineering and
Technology, KICET) gergeklestirilen kapsamli testlerle, yaklasik 10 yillik Ar-Ge’den sonra 2015
yilinda icerigi emmeyen, 1siya dayanikli ‘Temiz Ttukbaegi’ adi verilen, gazli ve elektrikli ocaklarda,
firmlarda ve mikrodalga firinlarda kullanilabilen bir ttukbaegi kab1 gelistirmistir (Power of Businesses,
2017, 27 Subat).

Giiney Kore’de mutfak gereglerinde seramik kaplama teknolojisinin gelistirildigi ve yaygin olarak
iretimde kullanildig1 patent kayitlarindan ve ulusal ve uluslararasi pazarda yer alan {irlinlerden
izlenilmektedir. Bu baglamda, cesitli kuruluslar mevcuttur, Termalon Korea patent calismalari ile
sonuglanan triinleri ile dikkat ¢eken kuruluslardan birisidir (Justia, 2019).

Makale metninde az 6rnege yer verilmekle birlikte, genel olarak, seramik sektoriiniin; uluslararsi
diizeyde siirdiiriilebilir, ulusal kiiltiir, gelenek ve bilim anlayisinin énemli bir parcgasi oldugu yargisina
ulasilmaktadir. Sektor i¢cin dnemli bir destek merkezi olan KICET, faaliyetlerine, 1893’de Bakanlik
biinyesinde Analiz Test Laboratuvart kurulmasi ile baglamistir. Merkezi Kyeongnam, Jinju'da olan
Enstitli, 2007°de ‘seramik esya merkezi’, ‘miihendislik seramikleri merkezi’ ve ‘yonetim ve destek
ekibi’ boliimlerinden olusan Icheon Subesi'ni kurmustur. Seramik endiistrisini gelistirme ve strateji plam
olusturmada Oncii bir rol oynayan KICET, ayrica yerel seramik endiistrisini rekabet¢i kilmak i¢in ¢esitli
sanayi sektorlerine uygulanabilecek yeni seramik teknolojilerinde arastirmalar yiiriitmekte ve seramik
teknolojisindeki arastirma bagarilarini ticarilestirmek amaciyla sektore sistematik destek saglamaktadir
(Korea Institute of Ceramic Engineering and Technology, 2019).

4.3. Kiiltir ve Sanat Politikalarmin Etkisi

UNESCO’nun 16 Kasim 1972’de Paris’te yapilan toplantisinda kabul edilen Diinya Kiiltiirel ve Dogal
Mirasinin Korunmasina Dair S6zlesme yiiriirliige girmeden dnce, kiiltlirel miras yasalarinin uygulandigi
iki tilke ‘Japonya ve Kore’dir. Her iki {ilke ulusal kimliklerini deger olarak gérmiis ve 19. yiizyil’in
ikinci yarisinda korumaya baglamis, folklor ve gegmisin aragtirilmasi, yeniden canlandirilmasi ve kimlik
arayislart seklinde Batililasmaya karsi 6nlemler almislardir. Glintimiizdeki Giliney Kore Kiiltiirel miras
patlamasinin kaynagi; 1960’11 yillara uzanmakta, Park Chung-Hee askeri yoOnetimi (1961-79)
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donemindeki kiiltlirel canlanma programu ile siirdiiriilen bir dizi 6nlem igerisinde bulunabilmektedir
(Tonk, 2016). Bu dénem kabul edilen ‘Kiiltiir ve Sanat Tesvik Yasasi’nda (1972) yer alan bazi
hiikiimlere gore:

1. Hiikiimet ve yerel 6zerk kuruluslarin, kiiltiirel ve sanatsal kalkinma icin politikalar baslatmasi ve
uygulamasi zorunlulugu getirilmistir.

2. ‘Kiiltiir ve Sanatin Tesviki ve Gelistirilmesi Konseyi’ kurulmasi,

3. kiiltiirel tanitim i¢in fon toplama yetkisine sahip yliriitme ajansi ‘Kore Kiiltiir ve Sanat Tanitim
Vakfi'nin olusturulmasi,

4. halkin kiiltiire ilgisini artirmak i¢in yillik 'Kiiltiir Giinii' (20 Ekim) ve ‘Kiiltiir Ay1’ (Ekim) kabul
edilmesi kararlastirilmistir. Kiiltiir ve sanat tanitimina yonelik 1974-78 déneminde uygulanan ilk bes
yillik planda; geleneksel kiiltiiriin temeli {izerine insa edilmis yeni bir ulusal kiiltiir yaratarak ‘kiiltiirel
ronesans' saglanmasi amaglanmigtir. Planda, belirlenen, ii¢ temel politika hedefi ise;

1. kiiltiirel gelenegin objektif olarak yeniden degerlendirilmesi ve gelenege dayanan ve tiim ulusal
kalkinmanin hedefleriyle uyumlu olan yeni bir ulusal kiiltiiriin olusturulmasi yoluyla yeni bir ulusal
kiiltiirel kimlik olugturma problemi etrafinda odaklanilmasi,

2. halkin giinliik yagaminda kiiltiir ve sanat1 yayginlastirarak ulusun kiiltiirel seviyesinin yiikseltilmesi,

3. Kore Cumhuriyeti'nin bir kiiltiir iilkesi olarak uluslararasi tanmirligin1 yayginlastirmak i¢in diinya
iilkeleriyle kiiltiirel degisim programlarinin arttirilmasi olmustur.

Temel hedeflere ulagsmak igin 6zel 6nlemlerin alindig1 ‘geleneksel kiiltlir ve sanat’, ‘cagdas kiiltiir ve
sanat’ ve ‘popiiler kiiltlir’ olmak {izere {i¢ genis alan belirlenmistir. Kore Cumhuriyeti Anayasasi’na
gore, hiikiimet, kiiltiiriin yonetimi ve tanitimina iliskin sorumlulugu genel bir sekilde iistlenirken, Kiiltiir
ve Enformasyon Bakanligi; kiiltiir, sanat ve kamu bilgilendirmesi ile ilgili meseleleri ele almak iizere
‘Devlet Teskilat Kanunu’ ile yetkilendirilmistir. Kiiltiir ve Sanat Tesvik Kanununa gore, kiiltiir ve
sanatin tanitimina yonelik politikalarin olusturulmasi ve uygulanmasinin sorumlulugu merkezi hiikiimet
ve yerel O0zerk organlara verilmistir (Yersu, 1976). Hiikiimetler kiiltiir endiistrilerinin biiyiimesinde
onemli rol oynamig, 1980’lerin basindan itibaren neoliberal reformlar benimsenmis olmasina ragmen,
devletin 6nderligindeki kiiltiir politikalarinin gelistirilmesine devam etmislerdir (Kim ve Jin; 2016).
Savag sonrasi politikalar, sosyal baglamda bile degismesi zor bir kiiltiirel 6zciiliik duygusu yaratmis,
miizeler agi, devlet reklamlari, hiikkiimet tarafindan diizenlenen veya onaylanan festivaller ve
‘Ganmunhwajae’ (Yasayan Ulusal Hazine programi) olusturulmustur (Tonk, 2016).

Ganmunhwajae, geleneksel sanat formlarinda yetenek ve ustaliga sahip olan kisilerin insani kiiltiir
varliklart (human cultural asset) olarak adlandirilmasina neden olmus, 1975'ten itibaren, mevcut 152
usta gelecek kusaklara egitim vermeleri igin tesvik edilmistir (Yersu, 1976). Kiiltiir, Spor ve Turizm
Bakanlig1 ve Kore Turizm Organizasyonu 1998 yilinda, kiiltiir mirasini yurt i¢i ve dis1 tanitimi igin
medya kuruluslarini etkin kullanmig, ayrica miizeler, anitlar insa etmis, miras anitlarini ve miras
bolgelerini vurgulamak igin "Kore tarz1" kutup belirleyicileri yerlestirmislerdir. Kore’nin kiiltiirel
zenginligi ile farkindalik yaratmak i¢in markalagsma tesvik edilmis, geleneksel kiiltiirii destekleme
kapsaminda festivaller gibi halka acik etkinlikler gerceklestirilmistir. Comlekgilik tiriinleri, biiytlik
bienaller kapsaminda, “ulusal ¢comlekgilik” mirasi sergilerinde yer aldig1 gibi ayni sekilde ele alinmustir.
Yasayan Ulusal Hazine programinin siirdiiriilebilirligi adina kat1 kurallar getirilmis ve bir emir listesi
olusturulmustur. Emir listesinde yer alan insani kiiltiir varlig1 kisilere yonelik maddeler; kiiltiiriin
aktarimi, sunumu ve gelisiminin farkinda olmalari, sadik bir sekilde halka agik olmalar1 (¢omlekgiler
genelde halka firinlama olaylar diizenler ve seramik sergilerine ve bienallere katilir), kiiltiirel varliklarin
iireticisi olarak gurur ve onurlarini korumalari, hem kamusal hem de 6zel alanlarda ahlaki, saglik ve
sosyal eylemlerde kendilerini kontrol etmeleri zorunluluklarini getirmistir. Devlet, kiiltiirel korunmanin
etkisi altinda, folklor ve halki kurumsallastirmis ve yeniden sekillendirmistir (Tonk, 2016).

Temel hedeflere ulagsmak icin belirlenen {i¢ alandan birisi olan Kore Dalgas1 veya hallyu adiyla bilinen
popiiler kiiltiiriin, baslangicta geleneksel miizik, sinema gibi alanlar1 kapsamakla birlikte, son yillarda,
yemek ve mutfak gelenekleri gibi diger kiiltiirel alanlarda da yayginlastigi belirtilmektedir. Geleneksel
Kore yemekleri sunan restoranlar diinyanin metropol kentlerinde agilmis, Kore yemekleri uluslararasi
diizeyde evlerde goriilmeye baslamistir. Amerika Birlesik Devletleri’nde agilan Kore restorani sayisi,
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2011 ve 2016 yillar1 arasinda yillik ortalama% 3,5 biiyiime orani ile 5.000’e ulasmistir. Paris’te agilan
100 Kore restoraninin miisterilerin yarisindan fazlasim Fransiz halki olusturmaktadir (Hallyu [Korean
Wave], 2019). Kiiltiir politikalarinin kiiresel 6lgekte yaygin sonuglari ayni zamanda, dolaysiz olarak,
pisirim, hazirlama ve serviste kullanilan yemek kaplarinin da, restoranlara, evlere ve kiiresel pazara
girdigini gostermektedir.

4.4. Egitim Ogretim Faaliyetlerinin Katkilar

Giliney Kore’nin egitim sisteminin gelisiminde belirlenen genel hedefler, yaklasik 5000 yil 6nceye
uzanan, insan refahinin  genisletilmesi anlamma gelen Hongik Ingann ideolojisinden
kaynaklanmaktadir. Igerigi; bireylerin ahlaki nitelik kazanmalarinda tiim insanlara yardim etmek,
bagimsiz bir yasam siirdiirme yetenegini gelistirmek, demokrasi vatandasi niteligi kazandirmak ve
‘demokratik toplumda olumlu bir rol oynayabilmelerini saglamak olan ideoloji, egitim politikalar ve
egitim uygulamalarinin tiim yonlerine yansitilmistir (Shin ve Koh, 2005).

Japonya’nin 1873 yilindan itibaren istila etmeye basladigi, 1910'da tam somiirge iilkesi olan Kore’de;
tiim kamu hizmeti, egitim sistemi, isletme ve sanayideki kilit alanlar Japonlar tarafindan yonetilmis,
Japonlar, 6gretim dili Japonca olan ve Japon egitmenler tarafindan verilen kasitli bir egitim sistemini
birakarak Kore’den ayrilmislardir. Isgal sonrasi Kore, egitimli insan giiciinde olusan bosluk, % 22
oraninda okuryazarlik ve dgretmen sikintisi ile bagbasa kalmis ve hedeflerini, {ilkenin egitime erigimi
yoluyla iiretkenligi artirmak yoniinde belirlemistir. Okuryazarlik oranini ve egitime erisilebilirligi
artirarak - zorunlu egitim veya mesleki egitim yoluyla Kore halkinin toplumsal degisimlere karsi
donanimli kilinmasi, iilkeyi destekleyen cesitli alanlarda uzmanlasabilir ve bilgi sahibi olabilir diizeye
ulastirilmasi igin ¢alisilmistir (Wong, 2013). Seramik kiiltiiriiniin yasatilmasinda, orgiin ve yaygin
egitim kurumlari, birbirlerini etkileyen, tamamlayan ve yasayan seramik kiiltiiriiniin biitiiniine yon veren
deger tasimaktadir.

4.4.1.Seramik Alaninda Orgiin Egitim Kurumlarimn Katkist

Hyeung Cho’ya gore (2018) Kore’nin kiiltiirii ile kalkinmasi i¢in seramik tarihi dnemli bir kaynak olmus
ve bu kaynagin degerlendirilmesi biiyiik Olciide egitim Ogretim yatirimlariyla basarilmistir. Seramik
mirasinin ¢agdas Kore seramik kiiltiiriinde yeniden yorumlanmasi ve gelisiminde, seramik egitimi veren
yiiksekogretim kurumlarinin kilit 6nemine dikkat ¢eken yazar, seramik sanati alaninda akademik
kariyerini yaparken 10000 yillik seramik geleneklerinin agirligim1 omuzlarinda hissettigini, iilkesinde
seramik yapmak isteyenlerin, Konfiigyiis temelli toplumun ortak anlayisi olarak, atalarini utandirmamak
adina iglerini iyi yapmalar1 gerektigini belirtmektedir.

Choi Kun’un makalelerinde (2001;2008) geleneksel seramiklerin Koloni Ddnemi sonrasi
canlandirilmasi ve yasatilmasinda tarihsel olaylarin katkilari, genel kapsamda ele alinir, 21. ylizyilin
merkezine Geleneksel modern seramikler yerlestirilirken, Cho, ayni siireci, seramik boliimlerinin
yiiksekogretimde tesis edilmesi ve yiiksekogretimin seramik kiiltiiriine katkilart agisindan
degerlendirmektedir. Seramik bdliimleri {iniversitelerde yer almadan o6nce, Kore Bigimlendirme
Sanatlar1 Kiiltiir Arastirma Enstitiisii (1955) ve Kore Sanat Eserleri Arastirma Merkezi (1956) kurulmus,
geleneksel Kore seramiklerinin iiretim yéntemlerinin geng nesillere aktarilmasi amaglanmistir. istihdam
edilen usta ¢comlekgiler; Kore seramik gelenegine sadik kalarak, Kore seladonlarini calismislar,
arastirma enstitiilerinin kisa dmiirlii olmalarina ragmen, geleneksel seramiklerin yeniden yorumlanmasi
ve seramik egitiminin Kore'de gelismesine zemin hazirlamiglar, kurumlarin kapanmasindan sonra Yeoju
ve Icheon bolgelerinde kendi firinlar1 ve atdlyelerinde g¢alismalarini siirdiirmiiglerdir. Kore el
sanatlarinin gelistirilmesine ve endiistriyel tasarimin tanitilmasina odaklanan Kore El Sanatlar1 Gosteri
Merkezi (KHDC, 1958) ise, seramik egitimi i¢in saglam bir temel olusturmayi basarmig, bu donemde,
seramik egitimi iniversitelere uygulamali sanatlar boliimiiniin bir pargasi olarak dahil edilmis, 19601
yillarda pek cok tiniversite bagimsiz seramik boliimlerini kurmustur. Modern ve ¢agdas seramiklerin
gelisiminde 6ncii {i¢ {iniversite; Seoul Ulusal Universitesi (SNU, 1953), Hongik Universitesi (1958) ve
Ewha Womans Universitesi (1958), Kore'nin cagdas seramiklerinde temel estetik egilimleri belirlemede
etkili olmus, kendilerinden sonra seramik boliimlerini agan diger {iniversitelere drnek olusturmuslardir.
Amerika’da egitim gordiikten sonra yurda donen akademisyenler, Kore’nin dogal seramik
geleneklerinin dnemini kavramis, egitim dgretim siireclerinde 6grencilerin, geleneksel seramiklerin
tiretimlerini ve firmlama yontemlerini Yeoju'daki ¢omlekgilerden 6grenmeleri saglanmistir (Cho, 2018).
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KICET gibi, ulusal kaynaklarin gelistirilmesi ve siirdiiriilmesine onciiliik eden ¢ok sayida arastirma
enstitiileri ve merkezlerinin aktif varliklari, Gliney Kore’nin Joseon Dénemi’nden beri siiregelen koklii
bilim kiiltiirli, zanaat ve sanat kiiltiiriiniin kurumsal yap1 taglar1 gibidir. Kun ve Cho’nun belirttikleri
arastirma enstitiileri ve merkezlerin, yerel ¢omlekeilik, sektér ve egitim alanlarina ve dolayisiyla
iilkelenin gelismesine katkilar1 hayati rol tasimaktadir. Universitelerde, 1990’larda devlet tarafindan,
tiim arastirma ve gelistirme olanaklariyla donatilmis tasarim inovasyon merkezleri yayginlastirilmistir.
Eski adiyla KDRI (Korea Design Research Institute), yeni adiyla KFDRI (Korea Future Design
Research Institute), SNU icerisinde kurulmus ayr1 biitceli bir devlet kurumudur. Kapsamli, orta ve uzun
vadeli tasarim ideolojileri, degerleri ve stratejileri olusturmak igin gerekli olan g¢esitli tasarim bilgisi
temellerini desteklemekte, kiiresel boyutta, gecmis, simdi ve gelecekte insan varliginin dengeli
gelisimine katkida bulunabilecek ‘kiiltiir odakli’ tasarim arastirmalar1 gerceklestirmektedir (Seoul
National University, 2019).

Kitalaras1 tasarim aragtirmalari merkezleri aginda yer alan KFDRI’nin kurulusundan Oncesine
bakildiginda, 1958’de kurulan KHDC’de yer alan ve ABD iiniversitelerinde egitim alan akademisyenler,
SNU ve Hong-ik Universitesinde bir egitim programi olusturarak Amerikan tasarim egitimi
metodolojisini Kore'ye aktarmuslardir. 1960 yilinda Seoul Ulusal Universitesi'ne transfer edilen KHDC,
1966'da SNU biinyesinde agilan Kore Tasarim Merkezi i¢in rol modeli olmustur. Ciinkii o zamana kadar
devlet tarafindan isletilen bir tasarim merkezi kurmus bir iilke yoktur (Kim, 2011).

Kore'deki mevcut merkezi egitim sistemi, Koloni Dénemi sonrast kati politikalarla temellenmesine
ragmen, 1991 yilinda yerel 6zerklik yasasina uygun olarak merkezi olmayan politikalara doniismiis,
Ulusal Egitim ve Insan Kaynaklar1 Gelistirme Bakanlig, belediye ve il egitim idarelerinin yetkililerini
genigletmistir (Shin ve Koh, 2005). Bu baglamda bolgesel idarelerin, yetkilerinin artmasi ile
bulunduklar1 cografyanin kendi kaynaklariyla kalkinmalarinda, s6z sahibi olmalar1 ve sorumluluk
almalarinin etkileri, Gyeonggi-do eyaletinin seramik alaninda uzmanlagmig bdlge olmasindaki ivme ile
izlenebilmektedir.

Yukarida agiklanan akademi zanaatkar etkilesiminin, geliserek, Icheon’da egitim sistemi olarak ¢esitli
diizeylerde kurumsal yapilagsmasi bolgesel ihtiyaglara gore sekillenmistir. Icheon egitim 6gretim
kurumlar1 arasinda, yalnizca seramik alaninda uzmanlagmis Kore Seramik Sanati Lisesi, Kore’nin
yetenekli seramikgilerinin yetistirilmesi misyonu ile 2002’de kurulmustur. Ayrica, ilkdgretimden
yiiksekdgretime tiim egitim kurumlarinda el sanatlar egitimi, diizenli miifredatin bir pargasidir. Her yil
Sindun Ilkégretim Okulu’ndan 85, Seolbong Ortaokulu’ndan 450, Kore Seramik Sanati Lisesinden 60,
Jeil Lisesi’nden 480, Chungkang Kiiltiir Endiistrisi Akademisi’nden 1652 6grenci mezun olmakta, geng
sanatgilart yetistirmeye yonelik egitim sistemi, Icheon'un kiiresel seramik sehri olarak gelecek igin
gerekli insan kaynagini glivence altma almaktadir (United Nations Educational, Scientific and Cultural
Organization, 2013).

4.4.2.Seramik Alaninda Yaygin Egitim Uygulamalarinin Katkisi

Yaygin egitim sistemi kapsaminda; destekleyici, tamamlayici ve gelistirici etkinlikleriyle, yasam boyu
egitim ve ¢iraklik egitimine yonelik etkin uygulamalar dikkat gekmektedir.

Yasam boyu egitim faaliyetleri:
- Yari-okul egitimi; halk okullari, aksam okullari, endiistri okullar1 ile uzaktan egitim kurumlarinda,
- Mesleki teknik egitim; mesleki egitim merkezlerinde ve

- Genel egitim; vatandaglarin sosyal agidan egitilmesi ve bilgilenmesini, kisisel olarak gelisimlerini
hedefleyen kiiltiir merkezleri, halk kiitiiphaneleri, devlet tiyatrolari, miizeler, gazete ve televizyon
programlari vasitasiyla verilmektedir (Kerimoglu, 2019: 57-58).

Giiney Kore’nin, 1999 yilinda olusturdugu ilk ‘Yasam Boyu Egitim Yasasi’nin, 2007 yilinda kapsami
genisletilmis, geleneksel okul egitimi disinda kalan mesleki kapasite gelistirme, kiiltiir ve sanat dahil
tiim egitim faaliyetlerini igeren ikinci yasa kabul edilmistir. Ilk yasayla birlikte ‘Akademik Kredi
Bankast Sistemi’ gelistirilmis, tiim Ogrenme faaliyetlerini tanimak i¢in Kredi Tanima Yasasi
olusturulmus, resmi kurumlardan resmi olmayan kurumlara kadar olan 6grenme etkinlikleri, ¢iraklik ve
sertifikalar gibi gayri resmi 6grenmelerin tiimii akademik kredi olarak kabul edilmistir. Bireyler,
Ogrenme faaliyetlerine dair belirli kredileri biriktirdiginde, iki yillik {iniversite diplomas1 veya lisans
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derecelerini alabilmektedir (Lee, 2010: 276-78). Egitim ve Insan Kaynaklar1 Gelistirme Bakanlig
tarafindan Icheon Sehri, 2004 yil1 Eyliil ayimnda yasam boyu 6grenim sehri olarak belirlenmis ve merkezi
hiikiimet tarafindan yasam boyu Ogrenmede lider sehir olarak kabul edilmistir (United Nations
Educational, Scientific and Cultural Organization, 2013). Yetigkinlerin yasam boyu Ogrenme
etkinliklerine katilimini tesvik etmeyi amaclayan yillik Ulusal Yasam Boyu Ogrenme Festivali (Lee,
2010), 2005 yilindan bu yana her yil, kamu ve 6zel, sanayi ve akademik kurum ve kuruluslarla igbirligi
icinde Icheon’da da diizenlenmektetir (United Nations Educational, Scientific and Cultural
Organization, 2013).

Almanya ve Isvicre 6rneklerinden, Giiney Kore’nin kaynaklar1 ve ihtiyaclarina gére uyarlanan ve 2014
yilinda uygulamasi baglatilan c¢iraklik egitimi sistemi; lise, meslek yiiksekokulu ve iiniversitelerden
mezun olan yeni ise baslayanlara ve bu okullarda 6grenci olanlara yonelik iki ayri kategoride ele
almmaktadir. Insan kaynaklarini ve mesleki egitimlerini gelistirmeyi amaglayan sistemde, ¢iraklar sirket
ici egitimcilerden pratik egitim alirken, egitim ve 6gretim kurumlari araciligiyla teorik egitim almaktadir
(Jong, Seung, Jeon ve Han, 2017). Mezunlar i¢in tamamlayici egitimi, 6grenciler i¢in i basinda
profesyonel deneyim ve gelisimi saglayan pekgok sektdrii kapsayan ¢iraklik sisteminin
uygulanmasindan 6nce, Icheon’da, 19 seramik ustasi tarafindan, geleneksel seramiklerin iiretim
yontemlerinin, klasik ¢iraklik egitimi yoluyla 6gretildigi bilinmektedir (United Nations Educational,
Scientific and Cultural Organization, 2013). Icheon sehrinde verilen bir ¢iraklik egitimi programi 6rnegi
incelendiginde, klasik ciraklik egitim sisteminin kiiltiir sektorii kapsaminda, ayr1 bir ig girisimine
yansitildig1 da izlenilmektedir. Bu programda, Kore seramik kiiltiirii ve geleneksel seramiklerinin teorik
ve uygulamali 6gretimi, kisa siireli (bir aya kadar) ve uzun siireli (li¢ aya kadar) igerikle, ulusal ve
uluslararas1 profesyonel ve hobi diizeylerinde ilgili bireylere yonelik siirdiiriilmektedir (Icheon City,
2007).

5. SONUC

Glney Kore seramik kiiltliriiniin etkin olarak siirdiiriilebilirliginin biiylik 6l¢iide insan yasami igin
seramikten daha zorunlu olan bir olguya, yemek kiiltiiriine bagli olmasi, yemek kiiltiirii acisindan
‘islevsel gereklilikler’ ve seramik agisindan sahip olunan ‘islevsel nitelikler’ arasindaki diyalektigi
gostermektedir. Bu baglamda, tarihsel gelenege sahip seramiklerin yasatilmasi da, yeni ve gelistirilmis
orneklerinin, yagam igerisinde yayginlasan islevsel degerlere sahip olmalarina, bir baska deyisle islevsel
gereklilikleri karsilamalarina baglidir. Ancak, metinden ¢ikarilacak birikimli daha genel bir sonuca gore;
toplumsal gelisimde tarihsel siireklilik ve toplumsal varliklarin gelistirilerek siirdiiriilmesinde alana ait
calismalarin yani sira, disiplinler arasi igbirliklerinin zorunlu oldugu Giiney Kore 0&rneginde
anlagilmaktadir. Bu ¢ikarim ayni zamanda, sadece seramik alani veya geleneksel sanatlar i¢in degil,
diger tiim alanlar1 kapsayabilecek islevsel bir diistinme bi¢imini de dnermektedir.

“Bir iilkenin geleneksel, yemek kiiltiirii yalnizca kiiltiirel bir miras degil, ayn1 zamanda halk kiiltiiriiniin
gelisimini etkileyen ve yonlendiren temel unsurdur, insanlarin geleneklere karsi tutumlarini ve
dolayisiyla gelecege yonelik tutumlarini olusturmada ¢ok giiclii bir rol oynar. lyi hazirlanmis bir masa
barig ve iyilik duygusu yaratir, ailede, toplumda ve millette istikrar saglar (Pok-chin, 1993)”. Bu ifadeleri
bilimsel yaklagimla destekleyen bir arastirmada, yemek disinda, yemekle birlikte sofrada var olan diger
yenilemeyen gereclerin yiyecekleri algilayisimiza etkileri agisindan incelenmistir (Spence, Harrar ve
Piqueras-Fiszman, 2012). Mutfak ve sofralarda yer alan gereglerin giincel yasam igerisindeki islevsel,
fiziksel ve ekonomik etki degerleri kuskusuzdur. Tarihsel geleneklere sahip ulusal kiiltiirel kaynaklarin
yasam icerisinde gelisimlerine, bilingle iireterek ve kullanarak katki vermek kiiltiirel kimligi
pekistirecek, gelistirilerek nesillerce gelecege aktaracak yaklasimdir.

Guney Kore seramik ve yemek kiiltiirti iliskisi, bir 6ykiinme yaklasimi degil, 6rnek olmustur. Her ulusun
tarihsel bellegi, kiiltiirii ve kiiltiirel varliklari, dogal ve yapay kosullar1 ve hatta bir {ilke igerisinde yoresel
kiiltiirlerin ve kosullarin farkliligi, mevcut varliklara gore etkin planlamalarla gelistirilebilecek nitelik
ve niceliklere sahiptir.
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