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OZET

Gida miihendisligi bilim alan1 6zellikle son yillarla birlikte turizm alaninda kendine yer bulmus durumdadur. iletisim
imkanlarmin gelismesi, teknolojinin ilerlemesi ve dolayisiyla turizmde gidanin 6nemli bir yer edinmesi ile gida
miihendisligi ve turizm bilimlerinin bir arada ¢aligmas1 gerekmistir. Calismanin temel amaci, gida mithendisligi bilim
alaninda lisansiistil caligma yapan aragtirmacilarin hangi turizm konularinda caligma yaptiginin bibliyometrik
analizlerinin ortaya konmasidir. Elde edilecek olan verilerin gelecekte gida miihendisligi ve turizm iligkili caligma
yapacak arastirmacilara yol gostermesi hedeflenmektedir. Calisma sonucunda Yiiksek Ogretim Kurumu lisansiistii
tezlerinde gida mithendisligi ve turizm iligkili 41 yiiksek lisans tezi, 3 adet doktora tezinin yapildig1 belirlenmistir. Bu
tezlerin %75 oraninda 33 adet lisansiistii ¢alisma ile 2016 ve sonrasi yillarda yapildig: tespit edilmistir. Bununla
birlikte, tezlerin sayfa sayis1 araligi 100-149 arast %28 oraninda en yogun olarak yazildigi belirlenmistir. Analizler
sonucunda gida mithendisligi bilimi ile turizm iligkili tezlerin konulart gida giivenligi, restoranlar ile gida atiklari,
gida tiriinlerinin kullanimi, gida hijyeni ve gastronomi ile ilgili oldugu goriilmektedir. Calismalarin %79’ nun nitel ve
nicel yontemler kullanilarak yapildig: tespit edilmistir. Calisma sonuglari, gida mithendisligi ile turizm bilimlerinin
ortak ¢aligmalarin 6nemli bir oranda arttigini ve gelecekte de ¢alisilmaya devam edilecegini gostermektedir.

Anahtar Kelimeler: Gida mithendisligi, Turizm, Gastronomi, Bibliyometrik analiz, Lisansiistii tezler.

ABSTRACT

The field of food engineering science has found a place for itself in the field of tourism, especially in recent years.
Food engineering and tourism sciences had to work together with the development of communication opportunities,
the advancement of technology, and therefore the fact that food has an important place in tourism. The main purpose
of the study is to reveal the bibliometric analyzes of the tourism topics of the researchers doing postgraduate studies
in the field of food engineering science. It is aimed that the data to be obtained will guide the researchers who will
work on food engineering and tourism in the future. As a result of the study, it was determined that 41 master's theses
and 3 doctoral theses related to food engineering and tourism were made in the postgraduate theses of the Higher
Education Institution. It has been determined that 75% of these theses were made in 2016 and later years with 33
postgraduate studies. On the other hand, it was determined that the theses were written most intensively at the rate of 28%
between the page number range of 100-149. As a result of the analyzes, it is seen that the topics of the theses related to food
engineering science and tourism are related to food safety, restaurants and food waste, the use of food products, food hygiene
and gastronomy. It was determined that 79% of the studies were carried out using qualitative and quantitative methods. The
results of the study show that the joint studies of food engineering and tourism sciences have increased significantly and will
continue to be studied in the future.
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1.  GIiRis

Turizm bilimi ile gida miihendisligi bilimlerinin 6zellikle son on yil i¢erisinde sikga bir arada ¢aligma
alanlarma sahip oldugu goriilmektedir. Insanlarin gastronomi amagli seyahatlerinin artmast,
gastronomiden elde edilen gelirlerin artmasi, gida miihendisliginin turizm sektorii i¢cinde onemli bir
yer edinmesine yol agmistir. Gida miihendislerinin restoran ve turizm isletmelerinde gorev almasi
zorunlu hale gelen yasal mevzuatlarin da ortaya ¢ikmasi ile 6zellikle gastronomi ile gida mithendisligi
birlikte ele alinmaya baslanmistir. Turizm sektoriiniin gida sunumu ile ilgili kuvvetli baglantis1 ve
turizmin bir alt dali olarak gastronominin 6nemli bir yer edinmesi nedeniyle, gida miithendisligi bilimi
ile birlikte ¢alisma zorunlulugu dogmaktadir. Bu nedenle, gida miihendisligi ve turizm baglantili
bilimsel ¢aligmalarin sayist artmus, lisanstistii calismalarda daha fazla incelenmeye baslanmistir.

Gida miihendisliginde kullanilan yontemler, pisirme teknikleri ve gida giivenligi gibi unsurlar turizm
sektoril icin onemli konularin basinda gelmektedir. Gastronominin 6nemli bir turizm ¢esidi olmasi
nedeni ile hijyen, pisirme teknikleri, gida giivenligi, gida iiriinlerinin kullamim c¢esitleri ve yasal
mevzuatlar gibi konular 6nemli hale gelmistir. Turizm ve gida miihendisliginin birlikte hareket
etmesinin gerekliligi sonucunda, arastirmacilar tarafindan calisma konusu olmustur. Ozellikle
lisansiistii ¢aligmalarda gastronomi, turizm isletmeleri ve gida miihendisligi bilim alan1 odakli
calismalarin sayisinda artis goriilmektedir. Turizmden elde edilen gelirlerin tiim iilke ekonomilerine
olan katkisinin artmasi neticesinde, gida miihendisligi calisma alanlar1 ile turizm bilimi ile ilgili
caligsma alanlarmin ortak olarak kullanilmasi turistik talebi olumlu olarak etkilemektedir. Bu nedenle,
lisansiistii ¢alismalarin gida miihendisligi ile turizm iliskili olarak ortaya konmasi turizmden elde
edilen gelirlerin artmasina yardimc1 olacaktir.

Caligmanin turizm ve gida miithendisligi bilimlerinin ortak olarak kullanildig1 lisansiistii tezlerin ortaya
konmas1 bakimindan 6nemli bir bilgi kaynagi olmasi hedeflenmektedir. Gida miihendisliginde turizm
ile ilgili konularda yapilan lisansiistii tezlerin bibliyometrik analizleri, gelecekte akademik ¢alisma
yapacak olan arastirmacilara da yol gosterecektir. Calismanin turizm sektoriinde gida ile ilgili olarak
departmanlar1 bulunan 6zel sektor temsilcilerine de bilgi kaynagi gorevini iistlenmesi beklenmektedir.
Gida miihendisligi ve turizm bilim alanlar1 bundan sonraki siireclerde de bir¢ok ortak ¢aligmada
birlikte yer alacagi kuskusuzdur.

2. LITERATUR TARAMASI
2.1. Gida Miihendisligi ve Turizm

Turizm sektorii 6zellikle son yirmi yil igerisinde iilke ekonomisine getirdigi katkilarin 6neminin daha
iyi anlagilmasi neticesinde Onemli bir bilim haline gelmistir. Turizmin bilim dali olarak
yiiksekdgretimde degerinin arttigi, onlisans, lisans, yiiksek lisans ve doktora seviyelerinde egitimlerin
verildigi goriilmektedir. Turizmden elde edilen gelirlerin artmasi, istihdama olan katkis1 ve diger
sektorlere sagladigi faydalarin iyice anlasilmasi ile birlikte, turizmin ¢esitlendirilmesi ve rakip tilkelere
gore farklilastirilmasi yoluna gidilmistir. Glinlimiizde her iilke yonetimi turizm kaynaklarini ¢ok daha
iyl pazarlamak amaci ile gesitli yontemler denemektedir. Bu kapsamda, turizmin gida {iriinleri ile ilgili
bircok isletmesi ve uygulamasi bulundugundan, son yillarda 6zellikle gida miithendisligi alani ile ortak
calismast zorunlu hale gelmistir. Gida miihendisligi biliminde kullanilan yontemler, teknikler ve
uygulamalarin turizm sektorii ve de turizm egitimi icerisinde yer almasi gerekliligi ortaya ¢ikmustir.
Gastronomi ve mutfak sanatlar1 gibi turizm biliminin alt dallarinin 6nemli bir turistik talep faktorii
olmasi nedeni ile gida mithendisligi ile turizm bilimleri birlikte hareket etmektedir.

Gida miihendisligi 1950’lerde miihendislik ilkelerinin gida endiistrisindeki tiretim ve operasyonlara
uygulanmasi olarak ortaya ¢ikmustir (Heldman ve Lund, 2011). Gida miihendisligi baslangicindan
sonraki ilk birka¢ on yil igerisinde genisleyen bir endiistrinin kapsaminda yiiksek hacimli {iretim ve
maliyetleri diisiirme amagli olarak gelismistir.1980’1i yillar ile birlikte, tiiketicinin gida konusundaki
bilincinin artmasi ile birlikte, odak noktasi verimli siire¢lerden zevk, saglik ve rahatlik saglayan
giivenli iirlinlere yonelik olarak doniismiistiir (Bruin ve Jongen, 2003). Gida miihendisligi, gida ile
ilgili {iretim yapilan ve sunulan tiim sektdrlerde 6nemli islevler gerceklestirdigi, turizm gibi insanlara
dogrudan gida iriinleri sunulan sektorlerde daha da faydali ve de etkin gorevler istendigi
goriilmektedir.

Glnlimiizde tiiketiciler gerek seyahatler ve turizm gerekse de calisma yasami nedeni ile giderek
evlerinden farkli yerlerde yemek ihtiyaclarini karsilamaktadir. Bu durum, gida kalitesi, tadi ve saglik
yonleri gibi konularin 6nemli hale gelmesine yol agmistir. Gida mihendisligi, geleneksel olarak
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gidalarin endiistriyel olarak islenmesi ile iliskilendirilmis, temel olarak ise yemek hazirlama sirasinda
mutfaktaki tiim islemler ile ilgilenmektedir. Gida malzemeleri bilimi ve dolayisiyla gida mithendisligi,
gastronomik durumlar1 ve pisirme tekniklerine 11k tutabilecegi Ornekler sunulmaktadir. Gida
islemenin modellenmesine yapilan katkilarin gozden gegirilmesi, bunlarin tencere ve firinlarda
meydana gelen olaylara da uyarlanabilecegini ve sonuglarin asgilara basit terimlerle sunulabilecegini
ortaya koymaktadir. Geleneksel ve gelismekte olan endiistriyel teknolojiler, mutfak doniigiimlerinin
koleksiyonunu genisletmek icin uyarlanabilirken, yeni ekipman, dijital teknolojiler ve laboratuvar
araclart mutfaklarda daha fazla kullanilmaya baglanmistir. Gida miihendisligi 6zellikle gastronomi
icerisinde sadece gidalarin pisirilme teknikleri ile degil, gida giivenligi, siirdiiriilebilir gida tiretimi,
beslenme ve daha iyi gida kullanimu ile ilgili konularda turizmde yer almaktadir (Aguilera, 2018,
1022).

Turizm ile gida miihendisliginin iliskisi son yirmi yil icerisinde giderek artan 6nem ile kendini
gostermektedir. Gida mithendisliginde kullanilan yontem ve bilimsel uygulamalarin turizm sektdriinde
gida {iretimi sunan isletmeler agisindan faydalar1 artmaktadir. Bu konularin en basinda da gida
giivenligi gelmektedir. Insanlarin 6zellikle farkli gastronomik {iriinleri tatmak igin seyahatleri, yeni
yiyecek ile i¢ecekleri tatma arzusu, gelisen teknoloji ve ulasim imkanlar1 sayesinde daha kolay hale
gelmistir. Bu kapsamda, tiiketilen gidalarin insan sagligl i¢in durumu, hijyen ve sanitasyon ile
iiriinlerin igerikleri gibi konular turizm sektorii i¢in Onemli hale gelmistir. Gida miihendisliginin
etkileri ve bilimsel yardimlari ile turistleri tiiketilen trtinler ile ilgili olarak ikna etmek, turistik
destinasyonlara c¢ekmek ve de turistik talep yaratmak cok daha uygun bir yontem olarak
goriilmektedir. Insanlarin tiikettikleri gidalar ile ilgili bilimsel gercekleri bilmeleri, sagliklar1 agisindan
faydalarinin bilimsel olarak ortaya konmasi, daha fazla turist ¢eken etmenler arasina girmistir. Bu
nedenle, turizmde kullanilan ve sunulan tiim gida {irlinlerinin bilimsel ger¢eklerle gida miithendisleri
tarafindan onaylanmasi, kontrol edilmesi ve turistlerin bilgilendirilmesi, giiniimiiz turizm sektoriinde
beklenen bir durum haline gelmistir.

Gida tiiketecek olan turistlerinin temel motivasyonlar1 arasinda, geleneksel gidalar ve bir gida
destinasyonunun diger yiyecek ile igeceklerini one ¢ikaran kiiltiirel etkinlikleri kapsayan bir iirlin
paketi gelmektedir. Yerel destinasyon ¢ekiciligi, g¢esitli kiiltiirel faaliyetlere katilma firsatlariyla
ilgilidir. Destinasyon yonetim kuruluslart ayrica, destinasyonlarinda sunulan yemeklerle ilgili sosyal
iletisim unsurlarmi gelistirmeye odaklanmaktadir. Her destinasyon, konuklarla paylasilabilecek yakin
kiiltiir, bireyler ve beslenme gelenekleriyle ilgili 6zel bir hikayeleri turistlere iletmeyi gerceklestirmek
zorundadir. Bu yemek hikayeleri, hedef pazarlamacilarin kusursuz seyahat karsilagmalar
gelistirmeleri ve ilging bir hedef marka yaratmalar i¢in onemli bir aragtir. Gastronomik iiriinlerin
niteligi, icerigi ve hangi Ozelliklere sahip oldugunun turistlere anlatilmasi 6nem arz etmektedir.
Bununla birlikte, saglik agisindan sorun yasanmamasi ve sikayetlerin olmamasi i¢in gida
miihendislerinden destek alinmasi giiniimiiz gergeklerinin basinda gelmektedir (Roos ve Saguy, 2020,
34).

Son yillarla birlikte, gida miithendisliginin turizm sektori ile iliskisi daha da artmis, gida miithendisligi
otel, restoran ve diger gida uriinii sunan turizm isletmeleri ile ¢alismaya baglamistir. Bazi gida
miihendisligi akademisyenlere gore gida giivenliginin vizyonu yeniden degerlendirmesi ve kapsaminin
saglik, zindelik, yemek gibi toplumsal etkenler, gida giivenligi, niifus artis1 ve yaslanma, su ve toprak
kitligi ile gevresel endiseler gozeterek turizm isletmelerinde uygulanmasi gerektigi savunulmaktadir
(McGowan vd., 2017, 2413). Gida iiretim endiistrisi disindaki paydaslar yemek servisi endiistrisi,
yenilik¢i kiigiik ve orta isletmeler (KOBI'ler) ile gastronomi diinyasi, gida miihendisliginin turizm
sektorii ile entegre olmasi gerektigini ifade etmektedir. Gida miihendisligi bilim konularmin turizm
igerisinde talepleri daha iyi karsilayacak sekilde daha genis ve daha uygulamali bir egitim firsati
sunmas1 gerektigi savunulmaktadir. Is1, kiitle ve gida isleme tekniklerinin sadece biiyiik 6l¢ekli gida
isletmelerindeki operasyonlarda degil, ayn1 zamanda mutfakta yemek pisiritken ve hatta igeride
gidalarin  sindirim agisindan degerlerine gdre turizm isletmelerinde uygulanmasi gerektigi
belirtilmektedir. Basit gidalarla yapilan deneyler fizigin temel kavramlari, biyofizik, fiziksel kimya,
termodinamik ve malzeme bilimi ile turizmde gida iiretimi ve sunumuna ydnelik olarak islemlerin
yayginlastiritlmast énemli bir husus olarak belirtilmektedir (Aguilera ve Moreno, 2021, 918).

Gelecek yillar igerisinde beslenme konusu, insanlar agisindan daha da onemli hale gelecektir. Bu
durumun temel sebebi iletisim unsurlarmin gelismesi ile insanlarin beslenme konusunda ¢ok daha
fazla bilgi sahibi olmasi nedeni ile olacaktir. Teknolojik, sosyokiiltiirel ve ¢evresel konular insanlarin
neler yediginin ¢ok daha fazla arastirilmasini ve incelenmesini gerektirmektedir. Gelir seviyesi normal
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ve ylksek olan kesimlerin her tiirlii beslenme aligkanliklar1 ve bu durumu hayatlarina adapte etmesi
neticesinde, gidalarin giivenligi, besin degerleri, kontrolii ve icerigi insanlar agisindan 6nem arz
etmektedir. Bu degisimler gida miihendisliginin gida ile ilgili tim alanlarda etkin rol almasim
gerektirmektedir. Bu alanlar, iiretilen iiriinlerin ilk asamadan itibaren gida miihendisligi bilim alaninin
dahil olmasi1 ve kontrolil ile olmak zorundadir. Kiiresel agidan incelendiginde, insanlarin gidalar ile
endiselerinin artmas1 ve saglik ile ilgili sorunlar, gida miihendisliginin kullanimmin genisletilmesi
gerektigi sonucunu ortaya ¢ikarmaktadir. Atik sular, sera gazlari ve plastik kullanimi gibi bir¢ok farkli
konu da gida miihendisligi bilimi kapsaminda degerlendirilmesi gereken konular olarak
gosterilmektedir (Riggio, Wang, Kniel ve Gibson, 2019, 77).

2.2. Lisansiistii Gida Miihendisligi ve Turizm Egitimi

Egitim konusu incelendiginde, insanligin baslangicindan giiniimiize kadar gelen bir siire¢ oldugu
goriilmektedir. Egitim, siirekli olarak gelisen ve farkli yontemler denenen bir konu olarak insanlik
tarihinin 6nemli bir konusu olmustur. Bu kapsamda, farkli bilim alanlarinin i¢ ice oldugu egitimlerin
varlig1 da dogal olarak s6z konusu olmaktadir. Calisma konusu olan gida miithendisligi ile turizm bilim
alanlarinin ortaklasa olarak lisans ve lisansiistii egitimlerde verildigi, her iki bilim alanmin turizm
sektoriine yansitilacak sekilde farkli uygulamalar ile diinya genelinde yapildigi goriilmektedir. Gida
mithendisliginin lisansiistii ¢alismalardaki varlhigi, turizm sektoriindeki isletmelerin kendilerini
gelistirmesi, farkli ve saglikli iirlin sunmasi ve turistik talep yaratmasi agisindan énemli hale gelmistir.
Bu nedenlerden dolay1 turizm sektorii ve akademisi igerisinde gida miithendisligi bilimi giderek artan
onemde rol oynamaktadir.

Turizm acisindan lisans ve lisansiistii egitim kavrami incelendiginde, gida miihendisligi ile ilgili
derslerin lisans diizeyinde temel dersler igerisinde 6zellikle gastronomi ve mutfak sanatlar1 alanlarinda
verildigi gorilmektedir. Bununla birlikte gastronomi mihendisligi adi altinda diinyada farkl
uygulamalarin yapildig1 da bilinmektedir. Turizm sektorii agisindan gidalarin sunulmasi, uygunlugu,
saglik agisindan faydalar ve giivenligi gibi bircok konu turistik talep agisindan degerli unsurlardir. Bu
unsurlarin yonetilmesi ve siirdiiriilebilir bir yapiya kavugmasi ancak gida miihendisligi bilim
insanlariin turizmde istihdam edilmesi ile miimkiin olmaktadir. Ayrica, turizm egitimi alan
Ogrencilerin gida miihendisligi ile ilgili dersler almasi, sektorde calismaya basladiklart zaman 6nemli
bir bilgi kaynagi niteligi tasimaktadir. Turizm egitimi alan 6grencilerin gidalar ile ilgili bilimsel olarak
hazirlanmasi tek basina sektor igin yeterli olmamakta, gida mithendisi istihami da gerekmektedir. Bu
nedenle, turizm egitimleri igerisinde gida miihendisligine konu olan derslerin arttirilmasi, gastronomi
disindaki diger turizm alt bilim alanlarinda da 6grencilerine verilmesi uygun olacaktir.

Turizm egitiminin en kisa tanim ile “turizm sektoriiniin beklentilerini ve isteklerini karsilayacak
derslerin sunuldugu, egitimlerin uygulamali olarak turizm tesislerinde ya da uygulamali egitim
isletmelerinde Ggretilmesi gereken konulardan olusan bir sistem” olarak ifade edilmektedir (Misirly,
2002, 41). Ulke cografik ve kiiltiirel yapilarinin farkliligi nedeni ile turizm egitimlerinin farklihg da
s0z konusu olmaktadir. Turizmin farkliliklar1 ve turist profillerindeki degisimler nedeni ile turizm
egitimlerinin lisans ve lisansiistii egitimlerde de destinasyonlarin 6zelliklerine ve de turist profillerine
gore verilmesi gerekmektedir. Bir iilke icerisinde destinasyon gdzetmeksizin verilecek olan turizm
egitimleri, turizm sektOriiniin aradigi nitelikli personel ihtiyacim tam anlami ile karsilamakta
zorlanacaktir. Bu nedenle, turizm egitimlerinin lise diizeyinden iiniversite diizeyine kadar sistematik
ve planli sekilde tasarlanmasi1 gerekmektedir (Dias Daniel, Costa, Pita ve Costa, 2017, 67). Ornegin,
Tirkiye agisindan turist profili diisiniildiiginde, Uzungol bdlgesinde Arap iilkelerinden gelen
turistlerin yogun olmasi nedeni ile turizm egitimlerinde yabanci dil olarak Arapga tercih edilmeliyken,
Antalya’da Alman turistlerin ¢ok olmasi nedeni ile Almanca egitimlerinin verilmesi turizm sektorii
acisindan daha degerli bir egitim modeli olacaktir (Akyurt ve Ultay, 2022, 43).

Turizm egitimleri genel olarak asagidaki amaclar ve hedefler dogrultusunda verilmektedir (Hacioglu,
Kagli, Sahin ve Tetik, 2008):

e Turizm sektoriiniin arzuladigi 6zgilivene sahip niteliklere yonelik turizm egitimlerinin
verilmesi beklenmektedir,

o Turistlerle ve ¢alisma arkadaslar ile iletisime agik, sosyal yonii kuvvetli, mesleki yasalar
hakkinda bilgili olacak sekilde 6grencilerin yetistirilmesi gerekmektedir,

e Turizm sektoriintin genel 6zelliklerini ve ¢alisma kosullarini 6grenmis, uygulamali egitimler
almis bireyler haline doniistiiriilmeleri istenmektedir,
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e Siirekli olarak farklilasan turist istek ve beklentilerine cevap verebilecek niteliklere sahip
personel yetistirilmesine yonelik derslerin verilmesi beklenmektedir,

e Yerel halkinin beklentilerine yonelik tutum ve davraniga sahip bireyler olmasi i¢in ¢ok yonlii
egitimler verilmesi arzu edilmektedir,

e Yabanci dil bilgisinin iyi seviyede oldugu nitelikli personel yetistirilmesi hedeflenmelidir,
e  Turizm sektoriinii temsil edecek bilgi ve donanima sahip dgrenciler olmasi istenmektedir,

e Bir personelin bir otelin, bolgenin ve {ilkenin imajini etkileyebilecegi bilincine sahip,
nitelikli personel olmasi ve egitimlerin bu yonii ile degerlendirilmesi beklenmektedir.

Universitelerde turizm egitimleri giiniimiizde bircok alt dallar1 ile dnlisans, lisans, yiiksek lisans ve
doktora seviyesinde sunulmaktadir. Turizm egitimlerinin lisansiistii olarak oOzellikle son on yil
icerisinde Tiirkiye’de akademik personel sayisiin arttigi ve dolayisiyla farkli lisansiistii turizm
programlarinin agildigi bilinmektedir. Bununla birlikte, turizm biliminin ve sektoriiniin ¢ok yonlii
yapisi nedeni ile diger bilim dallarinda yapilan tezlerin konu igeriklerinde turizm sektdrii ile iliskili
¢ok sayida calismaya rastlamak miimkiindiir. Bu alanlarin balinda da gida miihendisligi bilim alanm
gelmektedir. Turizm sektoriindeki isletmelerin hemen hemen hepsinin gida ile iliskili oldugu
diisiiniildiigiinde, turizm ile iliskili gida konularinin gida miithendisligi icerisinde ¢alisilmasi normal bir
durumdur.

Turizm egitimlerinde ge¢cmiste yukarida belirtilen egitim-istihdam iligkisi ¢ok farkli bir sekilde
islerken, gilinlimiizde personelin egitimi ve diploma derecesi 6nem kazanmistir. Gegmiste tecriibesi
olan, sosyal ve girisken bir insanin egitimi olmasa da turizm sektériinde tepe noktalarina gelmesi
miimkiinken, giiniimiizde tiim {ist makamlardaki yoneticilerden turizm veya iligkili alanlarda diploma
beklentisi i¢ine girilmistir. Bu durum, turizm ile ilgili ge¢miste egitimlerin yaygin olmamasi ile de
iligkili bir durumdur. Giinlimiizde iiniversite diizeyinde hemen hemen her ilde bir turizm egitimi birimi
bulunmaktadir. Turizm egitimi kurumlarinin sayisinin da fazla olmasi, 6grenci talebinde sorunlar
olusmasina neden olmaktadir.

Universitelerdeki turizm alanindaki yiiksek lisans ve doktora programlari son yillarda giderek
artmugtir. Turizm igletmeciligi ve 6gretmenligi ile baglayan lisansiistii egitimleri, son on yil i¢erisinde
gastronomi, turizm rehberligi, saglik turizmi yoneticiligi, saglik turizmi isletmeciligi, seyahat
hizmetleri, inan¢ turizmi, gastronomi, ekoturizm ve ekoturizm rehberligi alanlarinda da agilmustir.
Doktora ve yiiksek lisans diizeyinde her gegen giin farkli turizm alt disiplinlerinde egitimler verildigi,
bu egitimlerden 6nem kazananlart ile iligkili yiiksekogrenim programlart agildigi goriilmektedir.
Heniiz turizm alt bilim alanlarinda yeterli diizeyde uzmanlasma olmasa da, gelecekte verilecek bu
egitimler ile uzman sayisinin artacagi beklenmektedir.

Tirkiye’de verilen lisansiistii turizm egitimleri incelendiginde, gastronomi ile iligkili alanlarda gida
miihendisligine iligkin derslerin oldugu goriilmektedir. Bu dersler genel olarak, gida giivenligi,
sanitasyon, hijyen, gida ilkeleri, gida mevzuati, beslenme ilkeleri ve uygulamali gida pisirme
teknikleri gibi dersler oldugu belirlenmistir. Gastronomi alaninda gida miithendisligine iligskin derslerin
yeterli olmadigi ve gastronomi diginda diger turizm lisansiistii alanlarda da gida miihendisligine iligkin
derslerin olmasi gerektigi diisiiniilmektedir. Nitelikli personel yetistirilmesi ve sektoriin beklentisine
karsilik verecek bilgi donanimina sahip 6grencilerin, ancak gida miihendisligi ile turizm iliskili
derslerle tamamlanacagi kuskusuzdur.

Universitelerde gastronomi ile iligkili lisans diizeyindeki egitimlerde de gida mithendisligi kapsaminda
lisansiistii egitimlerle benzer nitelikte derslerin oldugu goriilmektedir. Lisans alani olarak gastronomi
disindaki turizm alanindan mezun &grencilerinde daha sonra gastronomi ve mutfak sanatlar ile ilgili
lisansiistii ¢alismalarda bulundugu, bununla birlikte gida mithendisligi alaninda yiiksek lisans ve
doktora yapan Ogrencilerin turizm isletmelerinde gida alani ile ilgili ¢aligmalar yaptigi belirlenmistir.
Gida miihendisligi biliminin turizm sektorii icerisinde yer bulmasi nedeni ile giiniimiiz otel, turistik
restoran ve yeme-igme tesislerinde gida milhendislerinin kanunen zorunlu hale getirildigi
bilinmektedir. Bu nedenle, gida miihendislerinin turizm ile iligkili olarak akademik calisma ve tezler
yapmasi, turizm sektoriinii anlama, ¢alisma ve de uygulama kapsaminda degerli bir egitim olmaktadir.
Gida miithendislerinin turizm sektdriiniin yapisini ve igleyisini anlamasi, turizm sektdriindeki gida ile
ilgili sorunlar tespit edip, ¢oziimler iiretmesi ancak turizm ile iligkili tezler ya da caligmalar yapmasi
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ile miimkiin olacaktir. Bu kapsamda, lisansiistii alanlardaki ¢alismalarda gida miithendislerinin turizm
ile iligkili caligmalar yapmasi tesvik edilmelidir.

3.  CALISMANIN ANALIZI
3.1. Calismanin Yontemi

Calismanin yontemi bibliyometrik analiz ile yapilmistir. Lisansiistli ¢aligmalarin niteliklerini ortaya
koymay1 amaglayan bu analiz yontemi konularin bagliklari, hangi y1l yayin yaptiklarini, konularini,
sayfa sayilarin1 ve hangi seviyede ¢alismalar yaptiklarini ortaya koymayir amaglamaktadir. Kisa bir
ifade ile bibliyometrik analizler, istatistikler ve matematiksel islemlerin yardimi ile bilimsel iletigimin
saglanmasini igeren bir yontem olarak ifade edilmektedir (Pritchard, 1969; Borgman ve Furner, 2002).
Bibliyometrik ¢aligmalarin bilimsel olarak sunulan arastirmalarin etkinligini ortaya koymasi nedeni ile
gelecekte bu alanda ¢alisma yapacak bilim insanlarna fikir saglamasi agisindan onemli bir kaynak
olusturdugu ifade edilmektedir (Atilgan, Atakan ve Bulut, 2008).

Calismada, bibliyometrik analizler sonucunda elde edilmek istenen verilerin ¢alisma sorular1 agagida
verilmektedir.

e (Gida miithendisligi ile turizm iligkili tezlerinin diizeyleri nelerdir?

e (ida mithendisligi ile turizm iligkili doktora tezlerinin tiniversiteleri hangileridir?

e (Gida mithendisligi ile turizm iligkili yiiksek lisans tezlerinin iiniversiteleri hangileridir?
e (Gida mithendisligi ile turizm iligkili tezlerinin yillara gore dagilimi nasildir?

o (ida mithendisligi ile turizm iligkili tezlerinin sayfa araliklari nelerdir?

e (Gida mithendisligi ile turizm iligkili tezlerinin arastirma yontemleri nelerdir?

e (Gida mithendisligi ile turizm iligkili tezlerin konu alanlar1 nelerdir?

Calisma sorularinin cevaplariin bibliyometrik analiz ile elde edilmesi igin nitel arasgtirma yontemi
uygulanmustir. YOK tez merkezinden taramalar yapilarak, tezlerin tiim icerikleri iizerinde calisilmustir.
Veri analizinde betimsel icerik analizi kullanilmistir. Betimsel igerik analizi, ¢aligmalarin
derinlemesine incelenmesi yoluyla diizenli bir sekilde diger aragtirmacilar i¢in hazirlanmasi anlamini
tasimaktadir (Ultay, Akyurt ve Ultay, 2021). Calismanin verilerin elde edilmesinde acik erisimi olan
ve etik ilkelere aykirilig1 séz konusu olmayan YOK tez merkezi verileri kullamlmistir. Kayitli olan
tezler incelenmistir (Yok Tez Merkezi, 2022).

3.2. Bulgular

Yiiksek Ogretim Kurumu tez arama merkezinden elde edilen resmi bilgiler dogrultusunda, gida
mithendisligi ile turizm bilimi iligkili olarak yazilmis olan gida miihendisligi alanindaki lisansiistii
tezlere iligkin rakamlar agsagidaki Tablo-1’de verilmektedir.

Tablo-1: Lisansiistii Tez Diizeyi

Tez Diizeyi Sayisi %
Doktora 3 6
Yiiksek Lisans 41 94

Toplam 44 100

Gida mithendisligi ile turizm bilimi iligkili olarak yapilan caligmalarm 41 tanesi yiiksek lisans
diizeyinde iken, 3 niin doktora seviyesinde yazildig1 belirlenmistir.

Tablo-2: Doktora Tezlerinin Universiteleri

Universite Sayisi %

Gazi Universitesi 2 67

Ankara Hac1 Bayram Veli Universitesi 1 33
Toplam 3 100

Doktora tezleri incelendiginde Gida miihendisligi ile turizm bilimi iliskili doktora tezlerinden 3’ninde
Ankara Gazi Universite ve bu iiniversiteden ayrilarak kurulan Ankara Hact Bayram Veli Universitesi
oldugu dikkat ¢ekmektedir. Doktora tezlerinin Gazi Universitesine ait olanlar, Egitim Bilimleri
Enstitiisii, Turizm Isletmeciligi Egitimi Ana Bilim Dali tarafindan, Ankara Haci Bayram Veli
Universitesine ait olan doktora tezi ise Lisansiistii Egitim Enstitiisii, Gastronomi ve Mutfak Sanatlart
Ana Bilim Dal1 tarafindan yayinlanmistir.
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Gida miihendisligi bilimi ile turizm bilimine iliskin doktora tezlerinin gida giivenligi, yerel gida
iriinlerinin seyahat motivasyonlar {izerine etkileri ve cografi isaretli gidalarin incelenmesi ile ilgili
calismalar oldugu tespit edilmistir.

Tablo-3: Yiiksek Lisans Tezlerinin Universiteleri

Universite Sayisi %
Gazi Universitesi 9 22
Bolu Abant Izzet Baysal Universitesi 5 12,4
Izmir Katip Celebi Universitesi 2 5
Akdeniz Universitesi 2 5
Aydin Adnan Menderes Universitesi 2 5
Necmettin Erbakan Universitesi 2 5
Kocaeli Universitesi 2 5
Mardin Artuklu Universitesi 1 2.4
Cankaya Universitesi 1 2.4
Bahgesehir Universitesi 1 24
Isparta Uygulamah Bilimler Universitesi 1 2,4
Selguk Universitesi 1 2.4
Gedik Universitesi 1 2.4
Batman Universitesi 1 24
Diizce Universitesi 1 24
Mustafa Kemal Universitesi 1 2.4
Atatiirk Universitesi 1 2,4
Gaziantep Universitesi 1 2.4
Istanbul Gelisim Universitesi 1 24
Nevsehir Haci Bektas Veli Universitesi 1 24
Baskent Universitesi 1 2.4
Alanya Hamdullah Emin Pasa Universitesi 1 24
Kafkas Universitesi 1 2.4
Harran Universitesi 1 2,4
Toplam 41 100

Yiiksek lisans tez mezuniyetleri incelendiginde birinci sirada %22 ile Gazi Universitesi, ikinci sirada
Bolu Abant Izzet Baysal Universitesi %12,4 ile siralanmaktadr.

Gida miihendisligi bilimi ile turizm bilimi iligkili yiiksek lisans ve doktora tezleri gostermektedir ki
Gazi Universitesinde bu iki bilim alam ile ilgili calismalar daha fazla yapilmaktadir. 44 lisansiistii
calismanm 11°i Gazi Universitesi tarafindan yayinlanmistir. Bu da iki bilim alani iliskili tiim
lisansiistii caligsmalarin %25’i yapmaktadir.

Tablo-4: Yillara Gore Tez Dagilimi

Universite Sayisi %
1995-2000 1 2
2001-2005 2 5
2006-2010 3 7
2011-2015 5 11
2016-2020 18 41
2021 - 15 34
Toplam 44 100

Tez merkezinde yapilan inceleme sonucunda gida miihendisligi ile turizm alani iligkili tezlerin 1990’1
yillar itibari ile bagladigi, 2016 yili ve sonrasinda iki bilim alani arasindaki iliskilerin incelendigi
tezlerin %75 oraninda oldugu goriilmektedir. Bu durum Tablo-4’te acik¢a goriilmekte olup, gida
miihendisligi ile 6zellikle turizmin 6n plana ¢ikan gastronomi ve mutfak sanatlari alani ile olan
iligkisinin daha fazla c¢alisildig1 ortaya ¢ikmaktadir.

Tablo-5: Tezlerin Sayfa Sayisi

Universite Sayisi %
50-99 8 18
100-149 28 64
150-199 6 13
200-249 2 5
Toplam 44 100

Tezlerin sayfa sayisina iliskin bibliyometrik analiz yapilmis, sayfa sayilarinin yiiksek lisans ve doktora
tezlerinden genel olarak 100-150 sayfa arasinda (%64) yazildig: belirlenmistir. Tezlerde ikinci olarak
en fazla sayfa sayisi araligi 50-99 sayfa arasi (%18) olarak goriilmektedir. Tez sayfalarinin 250 sayfayi
asmadig tespit edilmistir.
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Tezlerin hangi enstitiiler tarafindan yapildigina dair bibliyometrik analiz yapilmis, bulgular Tablo-6’da
gosterilmistir.

Tablo-6: Tezlerin Enstitii Bilgisi

Enstitii Sayisi %

Sosyal Bilimler Enstitiisii 26 59
Egitim Bilimleri Enstitiisii 8 18
Lisansiistii Egitim Enstitiisii 7 16
Fen Bilimleri Enstitiisii 2 5
Saglik Bilimleri Enstitiisii 1 2

Toplam 44 100

Tezlerin enstitii bilgileri incelendiginde, Sosyal Bilimler Enstitiisiine ait tezlerin %59 oraninda en ¢ok
yaym yapan enstitii oldugu sonucuna ulasilmistir. Bununla birlikte, hemen hemen tiim enstitiiler
tarafindan gida miithendisligi ile turizm bilim alan1 arasinda ¢aligma yayinlandigi goriilmektedir.

Aragtirma yontemleri agisindan tezler aragtirilmis ve bulgular Tablo-7’de verilmistir.

Tablo-7: Tezlerin Arastirma Y ontemleri

Universite Sayisi %
Nicel 18 41
Nitel 17 38

Karma 5 11
Belirsiz 4 10
Toplam 44 100

Tezlerin aragtirma yontemleri incelendiginde, nicel (%18) ve nitel (%17) ¢alismalarin neredeyse ayni
ve en biiylik oranda (%79) calisildigi, karma g¢alismalarin Sosyal bilimlerde yapilan g¢alismalarda
oldugu ve bazi tezlerin arastirma yontemlerinin (%10) anlasilamadigi belirlenmistir.

Lisansiisti tezlerin hangi konular igerdigine iligkin bibliyometrik analiz sonuglar1 ise Tablo-8’de
gosterilmektedir.

Tablo-8: Tezlerin Konu Alanina Gére Dagilimlar

£

Konu Alam Tez Sayisi
Turizmde Gida giivenligi 15
Gida {iriinii gastronomi iligkisi
Gida personel hijyen
Restoran ve gida atik
Restoran ve gida standartlari
Pisirme teknikleri ve gida mithendisligi
Gastronomi ve gida islemleri
Gida politikalari
Isten ¢ikarma turizm ve gida mithendisligi iligkisi
Gida isletmeleri ve turizm isletmeleri iligkisi
Turizmde gida iiriinleri pazarlamasi
Turizm 6grencileri ve gida tiiketimi
Turizm 6grencileri ve gida giivenligi iligkisi
Turizm isletmelerinde organik gida kullanimi
Seyahat ve gida iligkisi
Cografi isaretli gida {iriinlerinin kullanimi
Biyonik mutfak
Yesil mutfak uygulamalar
Toplam

w
]

(3]
=
N

~

RRrR|Rr(Rr R R RrRr kRN w|w|w

OININININIINININININININ|A|A (NN

~
~
[N
o

Yukaridaki bilgiler dogrultusunda en 6nemli gida mithendisligi ve turizm iliskili konunun %37 orani
ile turizmde gida giivenligi iizerine yapilmis olan caligmalar oldugu belirlenmistir. Bu konunun
ardindan en 6nemli ikinci konu olarak %12 ile gida iiriinlerinin gastronomi ile iliskilerinin incelendigi
calismalar oldugu goriilmektedir. Bu konularla birlikte gida hijyeni ve personel iligkisi, 6grencilerin
gida mithendisligi kapsaminda algilarinin arastirilmasi ve farkli mutfak uygulamalar1 gibi konularm
lisansiistii tezlerde calisildigi tespit edilmistir.

4. SONUC

Gida miihendisliginin ¢aligma alanlar1 ile turizm sektdriiniin ¢aligma alanlar1 ortak konularla ele
almmaktadir. Turizm sektoriinde turistleri isletmeye ya da iilkeye ¢ekmenin yontemlerinden biri de
gastronomik iiriinlerin sunulmasidir. Insanlarin farkli yiyecek ile igecekleri tatmak igin seyahat
ettikleri bu donemde, gidalarin gilivenligi ve turistlere sunumu Onemli konular arasindadir. Bu
kapsamda, gida miihendislerinin turizm sektoriinii algilamalari, calisma kosullarini ve isleyisi
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anlamalar1 agisindan turizm ile ilgili lisansiistii ¢alismalar yapmasi 6nemli bir husustur. Turizm
sektoriinde yasal olarak galigmasi zorunlu alanlardan biri olan gida miihendisligi bulunmaktadir. Bu
mithendislerin etkin rol oynamasi ve turistik beklentilere cevap verecek teknikler ile gida iretimi
yapmasi icin turizm ile iligkili lisanstistii tezler 6nemli birer bilgi kaynag: da tasimaktadir.

Calismada gida miihendisligi, turizm ve diger bilim dallarinda gida miihendisligi ile turizm iliskili
tezlerin bibliyometrik analizi yapilmistir. Analizler sonucunda bu konular1 ele alan 41 yiiksek lisans ve
3 adet doktora tezi tespit edilmistir. Calismalarin nitel ve nicel analizler agirlikli oldugu goriilmiis,
genel olarak sosyal bilimler ve egitim bilimleri enstitiileri ile ortaya g¢ikarildigi tespit edilmistir.
Calisma konularinda en 6nemli olarak goriilen ve ¢alisilan konunun gida giivenligi oldugu, ikinci
sirada ise gastronomi ile gida miihendisligi alanlar1 ile ilgili konular ele alindigi belirlenmistir.
Calismalarin sayfa araliklarinin agirlikli olarak 100-149 sayfa araliginda oldugu tespit edilmistir.
Lisansiistii tezlerin yogun olarak 2016 yil1 ve sonrasinda yapildigi goriilmektedir. Bu durumun gida
miihendisliginin 6neminin turizm sektdril i¢in son on yil i¢erisinde anlasildigl sonucuna varilmaktadir.
Yiiksek lisans tez mezuniyetleri incelendiginde, ilk sirada %22 ile Gazi Universitesi, ikinci sirada
Bolu Abant izzet Baysal Universitesi %12,4 ile siralanmaktadir. Doktora tezleri incelendiginde, ii¢
adet doktora galigmasi bulunmus ve bu ii¢ tezinde turizm alanindan sosyal bilimler enstitiisiinden
cikarildig: tespit edilmistir. Bu durum, gida miihendisligi alaninda turizm ile iliskili olarak tezlerin
cikarilmadigi sonucunu ortaya koymaktadir.

Gida miihendisligi alaninda yapilmis olan tezlerin bibliyometrik analizi ile gida miihendisligi ile
turizm arasindaki akademik iligkinin boyutu ortaya konmaya calisilmistir. Ayrica, bu analiz ile
gelecekte gida mithendisligi ve turizm iliskili ¢aligma yapacak olan akademisyenlerin hangi konularda
calismalar yapildiginin anlayarak, farkli ¢alisma alanlari segmeleri konusunda yardimci olmasi
hedeflenmistir. Gida miihendisliginin, gida lireten ve sunumu yapan turizm isletmeleri agisindan hem
yasal zorunluluk olmasi nedeni ile hem de gidalarin turistlere giivenilir sekilde aktarilmasi agisindan
onemli bir role sahip oldugu gercegi bulunmaktadir. Bu nedenle, gida miithendisligi alaninda lisansiistii
egitimler alan Ogrencilerin, turizm sektoriiniin isleyisi, ¢aligma kosullarinin farkliligi ve turistik
beklentilere yonelik iirlin hazirlamalarinin  6nemini algilamalar1 a¢isindan o6nemli bir yeri
bulunmaktadir. Bununla birlikte, gida miihendisligi igerisinde yapilacak olan turizm calismalarinin
akademik olarak yeni gida tirlinlerinin sunumu ve hazirlanmasina yonelik olarak katki saglayacagi da
kuskusuzdur. Caligmanin, turizm ve gida miihendisligi alanéinda akademik ¢aligma yapacaklara yol
gostermesi, hangi konulara calisacaklarina dair karar almalarina yardimci olmasi ve turizm ile gida
mithendisligi arasindaki bagin ne derece kuvvetli oldugunun anlasilmasinda bilgilendirici bir kaynak
olarak goriilmesi hedeflenmistir. Turizm sektorii ile gida miihendisligi arasindaki bu kuvvetli iligki
daha da iyi anlagilmali, sadece gastronomi egitimleri igerisinde degil, turizm egitimi verilen diger alt
bilim dallarinda da gida miihendisligi ile ilgili derslerin islenmesi tavsiye edilmektedir. Bu sekilde,
sektorde sadece gastronomi ile iliskili egitim alan &grencilerin degil, tiim turizm ¢alisanlariin gida
konusunda bilgi sahibi olmasi saglanabilecektir.
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